
L’analyse du marché :   Le « made in France » a encore la 

côte dans le secteur du vin, même si, ailleurs dans le monde, on ne se 
prive pas de tailler quelques croupières à la domination hexagonale, 
notamment sur les cuvées d’entrée de gamme où, par nature, les prix 
de production sont nécessairement plus élevés chez nous 
qu’ailleurs…et le monde est vaste !  

 

On pourrait espérer que nos autorités soient en mesure de 
faire quelque chose pour encourager ce secteur, solidement installé 
au second rang des excédents de nos exportations, quand la France 
connait une sacrée dégringolade de sa balance commerciale que les 
générations montantes commencent à peine à payer.  

 

Eh bien non ! Bien au contraire même, il suffit qu’un 
milliardaire capricieux soit prêt à acheter une parcelle prestigieuse à 
n’importe quel prix pour que l’administration opère dans la foulée 
des redressements fiscaux sur les prix du foncier des propriétaires 
voisins !   Une bombe à retardement pour la plupart des exploitations 
viticoles Bourguignonnes… 

  « Le champagne est le seul vin qui laisse les 
femmes belles après boire.. »  ( la POMPADOUR )  
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Editorial  Ce dernier numéro de l’année ne pouvait pas être banal…ce millésime 2022 ayant remis du baume au 

cœur des vignerons hexagonaux, je ne peux décemment pas être en reste. 

 

 Alors, vous trouverez au fil des pages de cette lettre N° 125 les plus grands artisans de France qui se plaisent à 
nous faire rêver lorsque nous enlevons les bouchons pour goûter ce qu’ils ont réussi à accomplir. 
  

Dans toutes les régions, ils se démènent pour vous offrir du beau, du bon, du…grandiose parfois, et c’est peu 
dire qu’il y en a pour tous les goûts !  Voilà en tout cas, qui devrait vous permettre de passer de belles fêtes, tant il est 
vrai que les beaux flacons que l’on ouvre à l’occasion des repas de fin d’année donnent autant de joyeux convives 
qu’ils alimentent les conversations. 

 

Rendez-vous en Février 2023 et d’ici là, portez-vous bien !  
 

 

Didier ROMIEUX 

 

 
          

       
 
 
 
 

  
 

VINISSIME... LA PASSION AU SERVICE DU VIN ! 
4251 chemin de Caillade   83570   COTIGNAC 

Tél: 04.94.69.22.28      

 

vinissime @ wanadoo.fr 
 

INTERNET ⇒  http://www.vinissime.com 
 

    On ne peut pas dire que la période 

actuelle incite à l’optimisme, mais il serait tout 
aussi vain de sombrer dans l’excès inverse.  

 

 Je garde toujours au fond de moi cette 
phrase de Prévert qui me guide depuis longtemps 
« Ce n’est pas le paysage qui n’est pas beau, ce 
sont les yeux qui ne savent pas le voir »…    

 Déjà convaincu, (le petit Prince me 
l’avait soufflé) que l’essentiel est invisible pour 
les yeux, et qu’on ne voit bien qu’avec le cœur, 
voilà donc pourquoi,  au milieu de la déroute 
actuelle de notre chère France, il m’apparaît que 
cette mauvaise passe où tant de choses semblent 
vouloir se liguer doit être vue comme un abcès de 
fixation d’où sortiront des lendemains que 
j’espère plus prometteurs.  

 

 En attendant, passez de vraies belles 
fêtes et prenez du temps avec ceux que vous 
aimez, en méditant une autre phrase de Jacques 
Prévert : « Il faudrait essayer d’être heureux, 
ne serait-ce que pour donner l’exemple ! » 

 

  



 Champagne 
 

 
 
 
 
 
 
 

Trois vignerons d’exception  nous accompagneront pour ces fêtes de fin d’année… 
 

Tarif TTC  (tarif H.T.) 
 

Jacques SELOSSE 
 

Tous les Champagne de cet illustre domaine 
sont extrêmement demandés. Aussi, pour 
permettre à un maximum d’entre vous d’en 

profiter, je limiterai les ventes à une seule 
bouteille par commande.. Choisissez votre 
cru,  je ne pourrai pas déroger à cette règle que 
je suis forcé de me fixer, de manière à faire 
plaisir au plus grand nombre. Dernière chose : 
Cette bouteille ne rentrera pas en compte dans 
le minima d’achat de 400 € imposé dans ce 
numéro 
 

 

« Version Originale » Blanc de Blanc, Grand cru           
Beaucoup de nuances agrumes, et une bulle très fine pour ce 
vin qui se montre aérien et bien minéral en fin de bouche. 
Quelle entrée de gamme !!      TARIF  SUR  DEMANDE 
 

 
 
 
 
 
 
 

 

Tarif TTC  (tarif H.T.) 
  

« Rosé », Brut                
Quelle richesse de matière ! Un vin séveux, profond, que l’on 
destinera davantage à un repas, et qui se révélera un excellent 
compagnon…  TARIF  SUR  DEMANDE 
 

 

 « Sous le Mont »  1er cru, Blanc de Noirs, Extra 
Brut.        Tout en finesse et en subtilité. Un vin qui fait 
montre d’une délicatesse extrême que l’élevage sous-bois n’a 
pas du tout dénaturé, loin de là.   TARIF  SUR  DEMANDE 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

« Substance » (Blanc de blanc, Grand cru, BRUT)     
Issu d’un assemblage de 25 millésimes issus de Solera, élevé 
dans des foudres, ce champagne vous permettra une 
expérience rare, sorte de raffinement extrême si vous le 
laissez s’aérer un petit peu pour qu’il développe toute 
sa…Substance ! Somptueux    TARIF  SUR  DEMANDE   
 



Tarif TTC  (tarif H.T.) 

 
Ulysse COLLIN 

 
Voilà un domaine dont vous n’avez pas fini 
d’entendre parler. Dirigé par Olivier COLLIN, 
ce domaine, modeste par la taille puisqu’il fait 
moins de 10 hectares, produit des vins d’une 
élégance rare et d’une précision remarquable. 
Après un court passage chez l’illustre domaine 
SELOSSE, il s’est inspiré des méthodes avant-
gardistes de celui-ci en les adaptant à sa vision. 
Vinifications en fût, levures indigènes etc… 
Je vous présente deux cuvées aujourd’hui, en 
précisant que,  à l’instar du domaine SELOSSE, 
et pour permettre à un maximum d’entre vous 

d’en profiter, je limiterai les ventes à une 
seule bouteille par commande. 
 
 

« les Maillons » (Blanc de Noirs, Extra BRUT)     
 

(36 mois de vieillissement en cave)  

  
Issu d’un terroir 
assez au sud, le 
travail des vignes 
(Olivier  COLLIN est 
le seul à pratiquer 
cela ici, même si 
cela lui prend 2 
heures de tracteur 
pour se rendre dans 
cette parcelle) a 
permis un degré 
naturel assez élevé, 
et surtout un nez 
floral et riche qui 
montre combien 
l’attention portée à 
cette vigne a permis 
cette réalisation qui 
sonne comme un 
coup de maître ! 
Beaucoup de 
présence en bouche, 

malgré le caractère aérien dont il ne se départ jamais. Long 
final, plein d’élégance. Un vrai vin !     TARIF  SUR  
DEMANDE 
 
 

« les Pierrières » (Blanc de Blancs Extra Brut)         
 

(48 mois de vieillissement sur lies)   Beau nez qui exhale des 
notes de brioche, et quelques pointes d’agrumes. Sur ce 
terroir de craie, la finesse prend le dessus sur toutes les autres 
considérations, et les notes épicées que l’on ressent 
proviennent d’un élevage raffiné. Ce vin se présente très bien 
aujourd’hui, la bulle est fine et ronde, mais il continuera de 
s’améliorer avec quelques années supplémentaires.  

TARIF  SUR  DEMANDE 

 

Tarif TTC  (tarif H.T.) 
 

EGLY-OURIET 
 

 
 
Francis EGLY ne va pas aussi loin dans 
l’expérimentation qu’au domaine SELOSSE, 
mais l’incroyable qualité des vins de 
Champagne produits ici suscite l’admiration des 
amateurs du monde entier. Petits rendements, 
viticulture extrêmement respectueuse du 
végétal…on se croirait en Bourgogne ! 

 

 « les Prémices »   Brut    

      TARIF  SUR  DEMANDE 

 

Assemblage à parts égales des 3 cépages. Dosage 2g/litre 
 

Une entrée de gamme de toute beauté ! 
 
 
 

 « Vignes de Vrigny »,  1er cru   TARIF  SUR  

DEMANDE) 
 

100% vieilles Vignes de Pinot Meunier 

 

Cuvée admirable, souvent confidentielle… 
 
« Vignes de Bisseuil »,  1er cru   TARIF  SUR  

DEMANDE 
 

70% Chardonnay, 15% Pinot Noir 15% Pinot Meunier 

 

Une nouvelle cuvée issue du terroir de Bisseuil, tout en 1er 
cru, et très majoritairement en Chardonnay. Assez rare ! 
 

« Tradition »   Grand cru, Brut  TARIF  SUR  

DEMANDE 

 

1er élevage sur lies pendant 
presque un an, et 
vinification à 100% en fut.. 
70% Pinot Noir, 30% 
Chardonnay. 
 

La cuvée de référence 
chez Francis Egly… celle 
qui lui a donné ses lettres 
de noblesse et l’a installé 
au firmament des grands 
viticulteurs Champenois. 
 

« Blanc de Noirs 
V.V. »,  Grand cru  
                                            
TARIF  SUR  DEMANDE 
 

Vinification à 100% en fut. Vieille vigne de Pinot Noir plantée en 
1946 sur le lieudit « les Crayères ». 



 
 

 

Bordeaux 

 
 
 
 
 

Tarif TTC  (tarif H.T.) 
 

 

POMEROL  
 
 

TARIF  SUR  DEMANDE 
 

 
 
 
 
            

GRAVES/PESSAC 
 
 
 

TARIF  SUR  DEMANDE 

 
 

 
PAUILLAC 

 
 

TARIF  SUR  DEMANDE 

 

 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

Bourgogne 
 
 

 
Tarif TTC  (tarif H.T.) 

 

 
 

Tarif TTC  (tarif H.T.) 
 

Denis BACHELET 

 
 
 

TARIF  SUR  DEMANDE 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Anne BOISSON 
 
 
 
 

TARIF  SUR  DEMANDE 

 

 
 

 
 
 

 

Pierre BOISSON  
 

TARIF  SUR  
DEMANDE 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Recevoir une fois par an, les commentaires    
 d’évolution des vins acquis grâce à nous…ne 
plus ouvrir une bouteille trop tôt ni trop tard ! 

 

 CAPITAL/VIN…la solution VINISSIME 
pour profiter de sa cave avec 

discernement et optimiser son plaisir ! 
 

 
 

BONNEAU du 
MARTRAY 

   
 
 

 

 
TARIF  SUR  DEMANDE 
 

 
 
 



Dne  Sylvain  CATHIARD 
 

 
 

TARIF  SUR  DEMANDE 
 
 
 

Françoise & Denis CLAIR 

 

 
TARIF  SUR  DEMANDE 

 
 

Dne COCHE-DURY 
 

 
 

 
 
 
 

 
Comme l’an passé, je réserve la possibilité  
d’acheter UNE BOUTEILLE de  MEURSAULT  

à ceux d’entre vous qui m’ont acheté quelque chose 
 au cours de l’année 2022.  

Si, au 05 Décembre il reste des bouteilles,  
tous pourront alors en profiter ! 

 
 

MEURSAULT  2020 (les Clous) :    Beaux aspects 
floraux au nez, le fruit se mêlant derrière avec du minéral en 
soutien. Un bouquet très équilibré et flatteur, si plaisant à 
humer. Attaque très droite, très pure, le vin offre un 
magnifique profil, et remplit progressivement la bouche, 
augmentant d’intensité au fur et à mesure que les secondes 
passent, avant de retomber doucement, après une période de 
suspension. Une sensation de bouche particulièrement 
intéressante, avec caractère, race, douceur et puissance 
maîtrisée. En fin de bouche, les aspects minéraux ressortent 
et se font de plus en plus présents, comme une montée en 
puissance.  Vraiment un vin excellent, que j’ai goûté à la 
température de 16°C, ce qui lui convient parfaitement. Si 
vous décidez de la boire jeune, il ne faut surtout pas la raidir 
avec une température trop basse. Mais ce vin se gardera 
longtemps aussi, pour un plaisir encore supérieur. 
TARIF  SUR  DEMANDE 

 
  

Cette bouteille ne rentrera pas en compte dans 
le minima d’achat de 400 € imposé dans ce 
numéro  

 

Dne des COMTES LAFON 

 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

TARIF  SUR  
DEMANDE 



 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
Vincent DAUVISSAT 

 

 
TARIF  SUR  DEMANDE 

 

Claude DUGAT  

 
 
 
 

TARIF  SUR  DEMANDE 

 
 

 
 
 
 
 

Dne  d’EUGENIE 
 
 
 

 
 

TARIF  SUR  DEMANDE 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Pierre GELIN 
 
 

 
 

TARIF  SUR  DEMANDE 

 
 

Domaine  LAMARCHE 

 
 
TARIF  SUR  DEMANDE 
 

 

 
 
   

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

 
 
 
 
 

 
 

Domaines LEFLAIVE 

 

 
 

TARIF  SUR  DEMANDE 
 
 
 

 

Vous accompagner dans la constitution de votre 
propre cave, la faire évoluer dans le temps, et 

surtout, vous informer régulièrement sur l’évolution 
des vins acquis par mon entremise 

CAPITAL/VIN…la solution VINISSIME ! 
Demandez notre brochure gratuite. 

 
 
 

MEO-CAMUZET 
 
 
 

 
 
TARIF  SUR  DEMANDE 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

.) 
 

 
 
 

 
 
 
 
 

Domaine  MILLOT 

 
 
 

TARIF  SUR  DEMANDE 

 
 

Frédéric  MUGNIER 
 

  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
) 
 

          
 

TARIF  SUR  DEMANDE 
 

 
Michel NIELLON 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

TARIF  SUR  DEMANDE 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

 
 

 
)   
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Des sélections avec la personnalisation la plus extrême    
   par rapport à VOS goûts et un suivi régulier des  

vins que vous avez acquis,  par l’envoi de courrier à  
votre attention vous informant de leur évolution, 

pendant des années… 
CAPITAL/VIN de VINISSIME 

Prenez une longueur d’ avance et demandez  
la brochure de présentation de ce concept  

totalement  novateur.  

 

 

Dne PAVELOT 
 

 
 

 
TARIF  SUR  DEMANDE 

 
 

 
 

 
 
 
 
 

Jean-Baptiste PONSOT 
 

 

 
 

TARIF  SUR  DEMANDE 

 
 

Dne  PONSOT  
 
 

 
 

TARIF  SUR  DEMANDE  
 
 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 



Emmanuel ROUGET 

 
 
 

 
TARIF  SUR  
DEMANDE 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 
 

Domaine  
SAUZET 

 
 

TARIF  SUR  DEMANDE 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 

Dne SIGAUT  
 
 

 
 
TARIF  SUR  DEMANDE 

 
 
 
 
 

 

Laurent TRIBUT 

 
 

 
 

TARIF  SUR  DEMANDE 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

 
 
 

Vallée du Rhône 
 
 

 
 

 
Tarif TTC  (tarif H.T.) 

Château de BEAUCASTEL 
 

 
 
 

TARIF  SUR  DEMANDE 
 
 
 
 

Jean-Louis 
CHAVE 

 
 

 
 

 
TARIF  SUR  DEMANDE 

 
 
 
 
 
 
 

 
Auguste CLAPE 

 

 

 
 

Dne De FERRAND 

 
 
 

 

 

TARIF  SUR  DEMANDE 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Dne des TOURS 
 

 

 
 
 

 
 
TARIF  SUR  DEMANDE 

 

 

Dne du TUNNEL 
 

 
 

TARIF  SUR  DEMANDE



Autres régions 
 

Tarif TTC  (tarif H.T.) 

Valérie COURREGES 

 

TARIF  SUR  DEMANDE 
CLOS de VENES 

 

TARIF  SUR  DEMANDE 

 
 

Domaine des CHABERTS 
 

TARIF  SUR  DEMANDE 
 

Champagne  CASTELGER 
 
 
 

TARIF  SUR  DEMANDE  
 

Château LAFOUX 
 

TARIF  SUR  DEMANDE 
 

CLOS de THOU 
 

TARIF  SUR  DEMANDE 
 
 

Dne de TERREBRUNE 
 

TARIF  SUR  DEMANDE 
 

CLOS de l’OURS 
TARIF  SUR  DEMANDE 
 

Champagne  JOSSELIN 
 

TARIF  SUR  DEMANDE 
 

Fins de loges 
 

On désigne sous ce vocable, les petites lignes qui restent sur l’inventaire. En trop petites quantités pour valoir une 
rubrique dédiée. Souvent on y trouve de bonnes affaires. Une, deux ou trois bouteilles, c’est en général ce qui reste. 

 

 

TARIF  SUR  DEMANDE 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Caisses spéciales de fin d’année 

 
 

 
Comme chaque fin d’année, je vous ai concocté des caisses un peu spéciales, où figurent 
parfois quelques flacons que vous ne pourrez vous procurer qu’à travers ces assortiments 
d’exception, comme par exemple le Chablis 1er cru du Domaine RAVENEAU, le 
CHAMBOLLE MUSIGNY du Domaine ROUMIER ainsi que le 1er cru « les Cras », le 
VACQUEYRAS du Dne des Tours …ou encore le Chablis 1er cru « Montée de Tonnerre de 
Vincent DAUVISSAT » pour n’en citer que quelques uns… Ne parlons pas non plus des vins 
du domaine COCHE DURY si merveilleux et si difficiles à trouver à des prix raisonnables …  
Ces caisses sont en nombre très limité et seront honorées dans l’ordre d’arrivée de vos 
réservations. 
 
 
 
 
 

N°1  PRESTIGE 
 

 

 

1 BOURGOGNE Blanc 2019     Dne COCHE-DURY 
 
 

1 GRANDE RUE 2019   Dne  LAMARCHE 
 
 

1 CHAMBOLLE MUSIGNY 2019  G.ROUMIER  
 
 

1 CHABLIS 1er cru « Forêt » 2014  Dne  RAVENEAU 
 
 

1 VACQUEYRAS  2011  Dne des TOURS 
 
 

1 VOSNE ROMANEE « Clos d’Eugénie » 2019 Dne  
d’EUGENIE 
 
 

1 CHASSAGNE MONTRACHET 1er cru « Encégnières » 
2019  Dne  SAUZET 

 
 

1 PAUILLAC  de LATOUR   2009  Pauillac 
 
 

1 GEVREY CHAMBERTIN« la Marie » 2019  
Claude DUGAT 

 
 

1 HERMITAGE Blanc  2019  Jean-Louis CHAVE 

 
 

1 CHAMBOLLE MUSIGNY « Clos de l’Orme »  2017  
Dne CATHIARD 
 
 

1 AUXEY-DURESSES  2017       Dne  COCHE-DURY 
 

 

La caisse de 12 btles pour  TARIF  SUR  

DEMANDE 

 

N°2  TERROIRS de France 
 

 
 

1 CHAMBOLLE MUSIGNY 1er cru « les Cras » 2019  
Dne G.ROUMIER 

 
 

1 Vin de Pays Blanc, Vaucluse  2016 Dne des TOURS 
 
 

1 GEVREY Ch. « Evocelles » 2018  Denis BACHELET 
 
 

1 SAINT VERAN  2020     Dnes LEFLAIVE  

 
 

1 Château FEYTIT CLINET  2005 Pomerol 
 
 

1 ALOXE CORTON  2018  Dne TOLLOT-BEAUT 
 
 

1 SANCERRE  « Clos du chêne Marchand »  2018  
Lucien CROCHET  

 
 

1 Château SIMONE Rouge  2019  Palette 
 
 

1 MOREY ST DENIS 1er cru « Alouettes »  2015  Dne 
PONSOT 

 
 

1 CHABLIS 1er cru « Montée de Tonnerre » 2019   
Vincent DAUVISSAT 

 
 

1 CORNAS « Renaissance » 2019  Dne CLAPE 
 
 

1 MEURSAULT « Chevalières » 2017  Anne BOISSON 

 
 
 
 

 

La caisse de 12 btles pour  TARIF  SUR  

DEMANDE

 

 
 

 
Le traineau de VINISSIME se charge de vos expeditions… 

 
 

 
 

 



Rigolons un peu… 
 

On m’a fait parvenir il y a quelque temps, quelques photos d’une époque où le vin n’était 
pas diabolisé, mais bien l’enjeu d’une culture et d’un art de vivre. Cette fin d’année étant 
dédiée aux réjouissances, je ne résiste pas à vous en reproduire quelques-unes, en espérant 
qu’elles vous feront sourire. Bien évidemment, elles reflètent une époque et ne sauraient 
constituer un dogme quelconque. L’excès étant toujours contre-productif !... 
 

    
 

 

 

 



PRECISIONS IMPORTANTES : 
 
 

• Pour ne pas perturber nos relations et/ou créer de fausses espérances, merci de bien vouloir respecter le 
minimum d’achat de 400 Euros ttc (hors frais de port) comme indiqué dans nos conditions générales 
de vente figurant en dernière page. ATTENTION ! Le MEURSAULT 2020 COCHE DURY ou les 
vins du Dne SELOSSE ne rentrent pas dans ce montant. Il faut donc un achat minimal de 400 
Euros hors ces bouteilles. 
 

• Merci également de bien respecter les quotas imposés et ne pas me demander 6 ou 12 bouteilles d’un cru 
limité à 1 btle/personne… Mon but étant de faire plaisir au maximum d’entre vous avec des prix très 
souvent largement en deça de ce qui se pratique, comprenez que « nul ne peut contenter tout le monde 
et son père » comme dit le proverbe .  
 

• Pour certains d’entre vous qui réservent parfois une ou deux bouteilles sur une lettre et cumulent leurs 
achats pour ne faire qu’une expédition au bout de 2 ou 3 numéros, celles-ci ne peuvent être acceptées 
que si elles répondent au minima d’achat de 400 Euros. (en respect du 1er paragraphe ci-dessus) 

 

• Merci de ne pas faire des commandes de 7 bouteilles…c’est ingérable au niveau de l’emballage. Et si 
vous commandez un Magnum, pensez qu’il sera emballé à part et que le reste doit aller dans un carton. 
Donc, pas de commande de 7 btles + un Magnum pour les mêmes raisons…(mais 6 + 1 Magnum est 
tout à fait possible car le magnum sera toujours emballé à part) 

 

• ATTENTION ! si vous avez une adresse mail chez gmail nous risquons d’avoir des problèmes de 
communication, dans le sens où je reçois tous vos messages, mais il se peut que vous ne receviez 
jamais mes réponses et ne comprendrez pas mon silence qui est simplement dû au fait que gmail 
repousse systématiquement les messages en provenance d’Orange et me renvoie tous mes mails... Ceci 
n’est pas permanent, mais cela arrive parfois, et dans ces moments-là, je n’ai hélas plus de moyen de 
vous joindre, et vous vous étonnerez de mon silence. Indiquez-moi une autre adresse mail si possible.  

 

************************** 
 
 

 

        QUE FAIRE SI VOUS DESIREZ ACQUERIR LES VINS PRESENTES DANS CETTE  LETTRE ? 

 
 

 

La première chose à faire est de nous appeler au  04.94.69.22.28 ou nous envoyer un e-mail (vinissime @ wanadoo.fr) pour  nous  
informer  de ce que vous désirez obtenir. Lorsque  nous  vous confirmons la disponibilité des bouteilles, nous vous calculons alors les 

frais de port et d’assurance, selon le nombre de bouteilles, le département  de destination et la valeur du colis.   

Jusqu’à  24 btles,  l’envoi  se fait avec D.H.L.. Au-delà,  nous travaillons  souvent avec un transporteur.  
 

 
 
 
 
 

 

     Quelqu’un que vous connaissez est susceptible d’être intéressé par la LETTRE DE VINISSIME ? 
             Indiquez-nous son adresse mail et nous la lui adresserons GRATUITEMENT, 

sans aucun engagement de sa part, et en toute confidentialité. 
                 A sa première commande, nous vous adresserons 6 bouteilles en cadeau ! 

 

 

 
 

Au sommaire de la lettre numéro 126 qui paraîtra en FEVRIER 2023 :   Emmanuel ROUGET, Michel 
NIELLON, Dne du Château RAYAS (oui je le promets !), Dne des COMTES LAFON, Dne MEO CAMUZET, Anne et 
Pierre BOISSON,  Laurent TRIBUT… 
 

CONDITIONS GENERALES DE VENTE 
Les vins sont vendus dans la limite des stocks disponibles.  

Le minimum d’achat est Quatre Cents (400 €) Euros (hors frais de port  
et hors MEURSAULT COCHE-DURY et champagne SELOSSE)  

 

VINISSIME... LA PASSION AU SERVICE DU VIN !  4251 Chemin de Caillade 83570  COTIGNAC 
 

Tél: 04.94.69.22.28      INTERNET ⇒ http://www.vinissime.com       
L’abus d’alcool est dangereux... à consommer avec modération. 

 vinissime @ wanadoo.fr 

 

( En cas de litige, seul le tribunal de commerce de Draguignan sera compétent ) 
 

 


