
L’analyse du marché :      La sphère Bordelaise a pris acte de 

la lourde condamnation de Hubert DE BOUARD dans le scandale 

du classement des vins de St Emilion de 2012. Ce qui ajoute encore à 

la désaffection des consommateurs pour cette belle région viticole 

dont la renommée se gâte à force d’errances. On oublie que 

Bordeaux souffre en dépit de quelques stars qui semblent ne jamais 

connaitre la crise. 

 

« En mon âme et conscience, je sais que je n’ai jamais agi de manière 
contraire à mes valeurs. Je n’ai jamais recherché autre chose que de 
servir le collectif et surtout, je n’ai jamais avantagé des intérêts 
particuliers, et encore moins les miens » (Hubert de BOUARD)  

 

C’est donc tout naturellement que Mr Hubert DE BOUARD n’a pas 

osé faire appel de cette décision… Il s’en fout, son ANGELUS est 1er 

cru classé A depuis ce fameux classement de 2012.  Les juges ont 

peut-être du boire trop de vin pour le condamner ainsi ?  

  « Le vin met à jour les secrets cachés de 

l'âme »  ( HORACE )  

             Lettre   n°120 
 

 
 
 

 
 

 

                                                      

      

 NOVEMBRE  2021 
   (La colline de l’HERMITAGE un hiver sous la neige...) 

Editorial  En feuilletant certains vieux numéros de cette lettre, j’ai retrouvé cet éditorial écrit il y a 10 ans pile. 

(lettre N° 70 Novembre 2011) Je ne résiste pas à vous le resservir tant il me semble inspiré… 

 

« Quel est le prix d’un vin ?  Bien malin serait celui qui saurait répondre de manière définitive à cette 

question hantant de plus en plus les conversations relatives à ce breuvage si précieux qu’il semble reléguer au rang de 

liquide insipide le fameux or noir qui fait trembler les économies du monde. 

Et pourtant, loin d’être sotte, cette question a le mérite d’être posée. Quel est le prix du plaisir que vous 

acceptez de consacrer à cet élément de notre patrimoine et de notre culture ? Le foie gras mérite t-il son prix ? Quid 

du caviar ? Un Musigny est-il 4 fois meilleur qu’un Chambolle 1er cru puisqu’il vaut 4 fois son prix ? 

Autant d’interrogations que chacun peut transposer dans le domaine qui lui est propre. A l’évidence, la 

logique n’est pas l’argument de fond à première vue. Et au second regard on peut même estimer que le bonheur n’a 

pas de prix, mais seulement un coût !  

Nous voilà revenus à notre point de départ. Comment quantifier raisonnablement ce qui, par essence, relève 

d’une approche esthétique ou hédoniste pour les uns, et totalement pragmatique ou économique pour les autres ?  

Ne comptez pas sur moi pour trancher dans ce débat qui n’est pourtant pas dénué d’intérêt. J’aime pourtant 

ajouter quelques pistes de réflexion : 

- Le rapport prix/plaisir devrait toujours guider le choix du consommateur.  

- Dans ces deux termes, le premier n’est pas le plus important !  

VOTRE goût est et sera toujours le plus important. Le reste est littérature.  

Les spécialistes et les professionnels (dont votre serviteur) qui commentent les nectars qui vous font rêver ne 

doivent vous servir de repère que lorsque vous avez pu établir que VOTRE goût est comparable au leur.  

Pour terminer, laissez-moi vous assurer que les vins présentés dans cette lettre de fin d’année, sont tous 

passés au crible de mon analyse. Voyez si votre goût est semblable au mien ! Joyeuses fêtes à vous tous. » 
 

Didier ROMIEUX 

 

 

          

       
 
 
 
 

 

        

 

  Trompe l’œil ! Je parle bien sûr de la 

célébrissime vente aux enchères des Hospices de 

Beaune qui vient d’avoir lieu. Presque tous les records 

de prix ont été battus…   

 Pourtant, rien n’est plus faux que ces 

chiffres si l’on regarde en détail. Les volumes mis en 

vente ont été historiquement faibles, compte tenu de la 

faiblesse de la récolte 2021. 
 

 « Ce qui est rare est cher » annonce le 

dicton » … « les chevaux bon marché sont rares, donc 

les chevaux bon marché sont chers » répondrait le 

sophiste.  

 Tant mieux si la vente a rapporté aux 

hospices, mais ne nous leurrons pas, ce millésime 

2021 n’aura rien à voir, de près ou de loin avec la 

fabuleuse trilogie 2018-2019-2020, absolument 

exceptionnelle. Mais nous aurons l’occasion d’en 

reparler ici même. 

 

 

VINISSIME... LA PASSION AU SERVICE DU VIN ! 
4251 chemin de Caillade   83570   COTIGNAC 

Tél: 04.94.69.22.28      

 

vinissime @ wanadoo.fr 
 

INTERNET ⇒  http://www.vinissime.com 
 



Bourgogne 

 
Tarif TTC  (tarif H.T.) 

 
 

Denis BACHELET 

 
 
 

Tarif sur demande 

 
 

Anne BOISSON 
 

 

 

Tarif sur demande 

 
Pierre BOISSON  

 

Tarif sur demande 

 

 
 

 

 

BONNEAU du MARTRAY 

   

 

Tarif sur demande 

 

 

Dne  Sylvain  CATHIARD 

 
 

Tarif sur demande 
 

 

 

 
Françoise & Denis CLAIR 

 

Tarif sur demande  

 
 
 

 



Dne COCHE-DURY 

 
 

 
Comme l’an passé, je réserve la possibilité  
d’acheter UNE BOUTEILLE de  MEURSAULT  

à ceux d’entre vous qui m’ont acheté quelque chose 
 au cours de l’année 2021.  

Si, au 05 Décembre il reste des bouteilles,  
tous pourront alors en profiter ! 

 
 
 

 

 

 
MEURSAULT  2019 :     
      

Très joli nez qui se partage entre 

des pointes florales et des notes 

plus marquées de fruit, fruits blanc 

surtout.  L’attaque révèle un vin   

très gras, tout en chair, en quasi-

opulence, avec une énergie qui le 

fait rebondir sur les papilles. C’est  

en même temps à la limite de la 

puissance et suffisamment tendu 

pour que l’on n’ait jamais cette 

impression. Le minéralité va 

crescendo, et finit par envahir la 

sphère buccale, jusqu’à devenir 

presque pointue. Vraiment un vin d’une grande expression, 

avec une chair sculptée dans la masse qui s’étire 

longuement… Une très belle réussite pour ce vin qui 

méritera d’être attendu 8 à 10 ans. Quel bonheur en 

perspective !!        

    Tarif sur demande 
 
 

Dne des COMTES LAFON 

 
 

 
 

 

Tarif sur demande 

 

 

 

Claude DUGAT  
 

 

 
 

Tarif sur demande 

 

 

Dne  d’EUGENIE 
 

 

Tarif sur demande 

 

Pierre GELIN 
 

 

 
Tarif sur demande 

 

 

Domaine  LAMARCHE 
 

Tarif sur demande 

 
 
 

 
 
 

 

 

 

 

 

LAMY-PILLOT 
 
 

Tarif sur demande 

 

 
 

 

Domaine LEFLAIVE 

 

 
 

Tarif sur demande 

 

 
 

 
 

 

Hubert  LIGNIER 
 
 

Tarif sur demande 
 

 

 

 

Vous accompagner dans la constitution de votre 

propre cave, la faire évoluer dans le temps, et 

surtout, vous informer régulièrement sur l’évolution 

des vins acquis par mon entremise 

CAPITAL/VIN…la solution VINISSIME ! 

Demandez notre brochure gratuite. 

 
 

 

 

MEO-CAMUZET 
 

 

 

 
Tarif sur demande 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

MORET-NOMINE 

 
 

Tarif sur demande 
 
 

 
 

 
 

 
 

 



Frédéric  MUGNIER 
 

  

 

 
Tarif sur demande 

 

 

Michel NIELLON 

 

 Tarif sur demande 
 

 
 

 
 
 
 
 
 

 
Dne PAVELOT 

 

 
 

 
Tarif sur demande 

 
 

Jean-Baptiste PONSOT 
 

 
Tarif sur demande 

 

 

 

 

Dne  PONSOT  
 
 

 
 
 

 
 

 
 
 
 

 
Tarif sur demande 

 

 
Emmanuel 

ROUGET 
 

 

 
Tarif sur demande 

 

 

 
 
 
 

Domaine  SAUZET 

 
 
 

Tarif sur demande 

 

 

Dne SIGAUT  

 
 

 
 

Tarif sur demande 

 
Laurent TRIBUT 

 
 

 
Tarif sur demande 



  

Bordeaux 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 

POMEROL  
 
 

Tarif sur demande            

 

GRAVES/PESSAC 
 
 

Tarif sur demande 

 

PAUILLAC 
 

Tarif sur demande 

 

 

COTES de CASTILLON 
 

 

Tarif sur demande 

 

 

 

 

 

 

Vallée du Rhône 
 
 
 
 

 Tarif TTC  (tarif H.T.) 



Château de BEAUCASTEL 
 

 
Tarif sur demande 

 

Jean-Louis CHAVE 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Tarif sur demande 

 
 

Auguste CLAPE 
 

 
Tarif sur demande 

 
 

Dne De FERRAND 

 
 

 
 

Tarif sur demande 
 
 

Alain GRAILLOT 
 

 
Tarif sur demande 

 

 

E.GUIGAL 
 

Tarif sur demande 

 
 

Patrice JUBAIN 

 
 

 

Une bouteille superbe, ni collée, ni filtrée, issue  
d’un fut sélectionné…600 exemplaires seulement ! 

 
 

Tarif sur demande 

 
Domaine des REMIZIERES 

 

 
 

 

Tarif sur demande Dne des TOURS 
 

 
 

 

Tarif sur demande 

 

 

 
Château RAYAS 

 

 
 

 

 

CHATEAU RAYAS Rouge 2007      

 me consulter 

 

CHATEAU RAYAS Blanc  2010      

 me consulter

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Champagne 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

Une courte sélection, avec deux vignerons exceptionnels, pour fêter  

dignement les fêtes de fin d’année, ou bien d’autres choses encore ! 

  
Jacques SELOSSE 

 
Tous les Champagne de cet illustre domaine 

sont extrêmement demandés. Aussi, pour 

permettre à un maximum d’entre vous d’en 

profiter, je limiterai les ventes à une seule 
bouteille par commande. Choisissez votre 

cru,  je ne pourrai pas déroger à cette règle que 

je suis forcé de me fixer, de manière à faire 

plaisir au plus grand nombre.  
 
 

 
 

« Version Originale » Blanc de Blanc, Grand cru           

Beaucoup de nuances agrumes, et une bulle très fine pour ce 

vin qui se montre aérien et bien 

minéral en fin de bouche. Quelle 

entrée de gamme !!             

          Tarif sur demande 

« Rosé », Brut                

Quelle richesse de matière ! Un vin 

séveux, profond, que l’on destinera 

davantage à un repas, et qui se 

révélera un excellent compagnon…

  

          Tarif sur demande 

 

 

« Sous le Mont »  1er cru, 

Blanc de Noirs, Extra Brut.        Tout en finesse et en 

subtilité. Un vin qui fait montre d’une délicatesse extrême 

que l’élevage sous bois n’a pas du tout dénaturé, loin de là.       

Tarif sur demande 

 

 

« Substance » (Blanc de blanc, Grand cru, BRUT)     

Issu d’un assemblage de 25 millésimes issus de Solera, élevé 

dans des foudres, ce champagne vous permettra une 

expérience rare, sorte de raffinement extrême si vous le 

laissez s’aérer un petit peu pour qu’il développe toute 

sa…Substance ! Somptueux          Tarif sur demande 
 

 

« Millésimé » 2008    (1er cru, Pinot Noir et 

Chardonnay, Extra Brut)        Ce millésime 2008 s’est 

distingué des autres par la puissance qu’il recèle et en fait 

incontestablement un grand millésime de garde. Anselme 

SELOSSE le qualifie de complexe, profond et assagi … Qui 

mieux que lui pourrait en parler ? 

     Tarif sur demande 

 

EGLY-OURIET 
 

Francis EGLY ne va pas aussi loin dans 

l’expérimentation qu’au domaine SELOSSE, 

mais l’incroyable qualité des vins de 

Champagne produits ici suscite l’admiration des 

amateurs du monde entier. Petits rendements, 

viticulture extrêmement respectueuse du 

végétal…on se croirait en Bourgogne ! 

 
 

 « les Prémices »   Brut   Tarif sur demande 

Assemblage à parts égales des 3 cépages. Dosage 1g/litre 
 

 
 

 

 « Vignes de Vrigny »,  1er cru  

Tarif sur demande 
 

100% vieilles Vignes de Pinot Meunier 

 

 

« Tradition »   Grand cru, Brut    
Tarif sur demande 

 

1er élevage sur lies pendant presque un an, et vinification à 100% 

en fut. Dosage à 1g/litre. 70% Pinot Noir, 30% Chardonnay. 

 



« Rosé »,  grand cru   Tarif sur demande 
 

Vinification à 100% en fut. Dosage à 2g/litre. 70% Pinot Noir, 

30% Chardonnay.  
 

« Vieillissement prolongé » (V.P.),  Grand 

cru  Extra Brut            Tarif sur demande 
 

Vinification à 100% en fut. Dosage à 3g/litre. 70% Pinot Noir, 

30% Chardonnay. 7 ans en cave… 

 

« Blanc de Noirs V.V. »,  Grand cru              
                        Tarif sur demande 

 

Vinification à 100% en fut. Vieille vigne de Pinot Noir plantée en 

1946 sur le lieudit « les Crayères ».  

 

MILLESIMé 2012,  Grand cru              
               Tarif sur demande 

 

Vinification à 100% en fut. 70% Pinot Noir, 30% Chardonnay. 

Dosage à 1g/litre. Millésime de longue garde, rappelant l’élégance 

du 2002 associé à la puissance du 2008.

 

        ************************** 

Autres régions 
 

CLOS de l’OURS 
 

Tarif sur demande 
 

CLOS de VENES 
 

Tarif sur demande 

COSSE-MAISONNEUVE 
 

Oubliez tout ce que vous pensiez savoir sur 
l’appellation et découvrez un monde de raffinement, 

de douceur et de soyeux…si, si…ça existe !! 
 

Tarif sur demande 

Lucien CROCHET 
 

Tarif sur demande 

Valérie COURREGES 
 
 
 

Tarif sur demande)

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

    25è Anniversaire de VINISSIME  
 

Tout au long de cette année 2021, dans chaque numéro, vous aurez la 

joie de découvrir au moins un vin ou un domaine qui ne vous a jamais 

été présenté dans ces colonnes. C’est ma manière de célébrer avec vous 

ce 25è anniversaire, en vous faisant partager des choses uniques. Par 

contre, c’est souvent en quantité très limitée, ne perdez donc pas de 

temps à réagir ! 
 

 

 

 

 

 

Domaine G.ROUMIER    Christophe et Delphine ROUMIER n’ont pas voulu que le 25è 

anniversaire de VINISSIME se fasse sans eux…ils ont très généreusement accordé une caisse d’un grand cru 

dans un vieux millésime…celui de la création de VINISSIME !  Qu’ils en soient très sincèrement remerciés ! 

 

   CLOS VOUGEOT  1996 :         Dans ce millésime formidable en blanc et en rouge sur toute la 

Bourgogne, l’acidité des vins avait signé la longue garde avant que ceux-ci ne puissent être approchés. Mais comme dit la morale de 

la fable de Jean de la Fontaine, « patience et longueur de temps font plus que force ni que rage »… Aujourd’hui ce Clos Vougeot 

parvient tout juste sur sa phase plateau, et pour de longues années encore.    Vendu uniquement à travers la caisse 
PRESTIGE N°1    

 

 

Domaine COCHE DURY  Pour ce 25è anniversaire, Raphaël COCHE DURY m’a 

gratifié de cette petite rareté…un MEURSAULT Rouge ! Je m’empresse de vous le 

proposer, en vous rappelant que ce vin mérite toujours une garde d’une dizaine 

d’années avant de se révéler totalement. 

 

MEURSAULT ROUGE  2018 :         La robe dévoile une certaine intensité colorante, et le nez 

révèle de superbes notes de fruits frais, fraise des bois, framboise, cerise, un vrai nez de Pinot travaillé 

par de très grandes mains. 

L’attaque montre un vin à la trame bien dessinée, la structure étant présente en arrière-plan, avec des 

tannins encore un poil perceptibles, mais sans gêner le plaisir pour autant. Il y a de la race, du 

tempérament, le vin exprime un terroir légèrement masculin où le fruit intense se mélange avec ce corps 

presque puissant. Mais l’harmonie reprend vite le dessus, et laisse une sensation presque suave. Quel 

tour de force !! Il sera parfait dans une dizaine d’années.   

                     Vendu uniquement à travers la caisse TERROIRS DE FRANCE N°2 
 

Domaine Claude DUGAT Dans cette famille soudée et 

tellement humaine, ils n’auraient pas pu manquer à l’appel ! Leur gentillesse 

n’ayant d’égale que leur simplicité, ils ont voulu participer en sortant un vieux 

millésime (d’anthologie chez eux), et un grand cru. Certes en toutes petites 

quantités, mais le geste est superbe et je les en remercie du fond du cœur. 

 

  GEVREY CHAMBERTIN  2009 :         Ce fût un millésime 

extraordinaire à Gevrey et à Morey St Denis, conférant aux vins produits cette année là, une 

rondeur et une amabilité exceptionnelles. C’est une chance merveilleuse d’avoir pu en obtenir 

quelques bouteilles issues des réserves personnelles. MERCI  BEAUCOUP !   
 

Vendu uniquement à travers la caisse TERROIRS DE FRANCE N°2 
 

CHARMES CHAMBERTIN  2017 :         Les Grands crus de du 

domaine Claude DUGAT ne sont pas aussi rares que les billets de 500€ qu’on trouve 

dans la rue mais…quand même ! Pour cette occasion, Vous avez droit à quelques 

bouteilles du CHARMES CHAMBERTIN 2017 !   

                  Tarif sur demande Limité à 1 btle/personne 



Caisses spéciales de fin d’année 

Comme chaque fin d’année, je vous ai concocté des caisses un peu spéciales, où figurent parfois quelques flacons 

que vous ne pourrez vous procurer qu’à travers ces assortiments soigneusement sélectionnés. J’y mets également 

d’autres bouteilles qui sont uniquement dédiées à ces assortiments d’exception. 

Ces caisses sont en nombre très limité et seront honorées dans l’ordre d’arrivée de vos réservations. 

N°1  PRESTIGE 
 

 

 

1 CLOS VOUGEOT 1996  Dne G.ROUMIER 
 

1 CHABLIS Gd cru « Blanchots »  Dne  RAVENEAU 
 

1 Cuvée « Merlot » 2005   Dne des TOURS 
 

1 COTES de NUITS 2018  Emmanuel  ROUGET  
 

1 BOURGOGNE BLANC 2019     Dne COCHE-DURY 
 

1 PAUILLAC de LATOUR  2009  PAUILLAC  
(3è vin du Château LATOUR) 

 

1 Château  FEYTIT CLINET 2006 (Pomerol)  
 

1 MONTRACHET 2005  MORET-NOMINE 
 

1 SAINT AUBIN 1er cru « les Castets »  2005  
 Dne LAMY-PILLOT 

 

1 GEVREY CHAMBERTIN 1er cru  2012   
Dne Claude DUGAT 

 

 

1 HERMITAGE Blanc  2018  Jean-Louis CHAVE 

 

1 VOSNE ROMANEE 1er cru  « en Orveaux »  2018 

    Dne CATHIARD 
 

 

La caisse de 12 btles pour  XXX € TTC 

 

 

N°2  TERROIRS de France 
 

 

 
 

1 CORTON « Clos Rognet » Gd cru  2018 MEO 

CAMUZET 
 

1 MEURSAULT Rouge  2018  Dne COCHE-DURY 
 

1 CHABLIS 1er cru « Montée de Tonnerre »  2018   

                                                   Vincent DAUVISSAT 
 

1 GEVREY CHAMBERTIN  2009  Claude DUGAT 
 

1 ALOXE CORTON 1er cru « Vercots »  2018  
 Dne TOLLOT BEAUT 

 

1 MEURSAULT  1er cru « les Bouchères »  2018    

Dne des Comtes LAFON 
 

1 SAINT JOSEPH  2017    Jean-Louis CHAVE 
 

1 CAHORS « la Marguerite » 2016   

               COSSE/MAISONNEUVE 
 

1 Château  FEYTIT CLINET 2006 (Pomerol)  
 

1 SAVIGNY les Beaune 1er cru « les Lavières »  2018  

     Emmanuel ROUGET 
 

1 CROZES HERMITAGE « Guiraude » 2018   GRAILLOT 

 

1 CHATEAU SIMONE  Palette 2018      
 

La caisse de 12 btles pour  XXX € TTC

 

 

        QUE FAIRE SI VOUS DESIREZ ACQUERIR LES VINS PRESENTES DANS CETTE  LETTRE ? 

 

 

 

La première chose à faire est de nous appeler au  04.94.69.22.28 ou nous envoyer un e-mail (vinissime @ wanadoo.fr) pour  nous  

informer  de ce que vous désirez obtenir. Lorsque  nous  vous confirmons la disponibilité des bouteilles, nous vous calculons alors 

les frais de port et d’assurance, selon le nombre de bouteilles, le département  de destination et la valeur du colis.   

Jusqu’à  18 btles,  l’envoi  se fait avec D.H.L.. Au-delà,  nous travaillons  avec un transporteur.  
 

 

 

 

 

 

     Quelqu’un que vous connaissez est susceptible d’être intéressé par la LETTRE DE VINISSIME ? 

             Indiquez-nous son adresse mail et nous la lui adresserons GRATUITEMENT, 

sans aucun engagement de sa part, et en toute confidentialité. 

                 A sa première commande, nous vous adresserons 6 bouteilles en cadeau ! 

 

 

 
 

Au sommaire de la lettre numéro 121 qui paraîtra en FEVRIER 2021 : Château RAYAS, Dne LAMARCHE, 

BOISSON frère et sœur, Denis BACHELET, Dne TOLLOT BEAUT, Dne SAUZET… 
 
 

CONDITIONS GENERALES DE VENTE 

Les vins sont vendus dans la limite des stocks disponibles.  
Le minimum d’achat est Quatre Cents (400 €) Euros (hors frais de port)  

 

VINISSIME... LA PASSION AU SERVICE DU VIN !  4251 Chemin de Caillade 83570  COTIGNAC 

Tél: 04.94.69.22.28      INTERNET ⇒ http://www.vinissime.com       
L’abus d’alcool est dangereux... à consommer avec modération. 

 vinissime @ wanadoo.fr 
( En cas de litige, seul le tribunal de commerce de Draguignan sera compétent ) 


