L a France retient son souffle...aprg
un début d'année plutbt tranquille, tout s'e
acceéléré et soudain cela part dans tous les s

on ne sait plus quoi penser, on se perd|en
conjectures...
Certains cherchent des repérgs,

regardent ce qui s'est passé lI'année dernig

croisent les doigts, prient en silence. Les aufres

pensent que c’est foutu, leur pessimisme dey
contagieux, n‘'ont méme plus la force de reg
stoique.

Et tous de chercher des réponses,
en regardant le ciel, qui en analysant avj
lucidité les forces en présence...

Nous serons bientot fixés, il n'y a ply
longtemps a attendre, le dénouement
proche ! Le vignoble Francais va t-il finaleme
échapper au gel dévastateur lui qui se troy
tellement en avance sur son cycle ? C'est
seule question qui vaille...
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Editorial

(La vallée du Lot et le vignobladdrcien...)

Je manque de place dans cette lettre printaniér@etéditorial raccourci ne pourra que vous inditer

découvrir dans celle ci des vins puissants mandbéen profonds que sont les Cahors de COSSE & MAISEUVE,

ou les Cornas de CLAPE. Mais comme il ne
dans les pages intérieures...il y a du lourd !

sauraiair de lettre de VINISSIME sans Bourgogne, ajéder un ceil

Didier ROMIEUX

L’analyse du marché :

Bordeaux retrouve le sourire ave
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un millésime 2016 qui semble aller au dela des eapées les plus
folles, et promet une campagne Primeur assez toeiqu

Le reste du vignoble Francais se porte plutét higmartout les

vignerons semblent plutét satisfaits de la dynameégau marché,

Y

surtout quand il se situe a l'export, laissant ahBxagone les
turbulences électorales.

L’euro s’étant largement déprécié par rapport agxincipales

SN0 monnaies depuis plus d’un an, la demande se faitgpforte.

La seule véritable crainte tient dans les aléasnatiques en
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ce début d'année ou tout a pris une telle avanceeda perspectiv
d’un coup de gel dévastateur comme on en a conni26h6 ne vienng
mettre par terre toutes les espérances. « Adieuheaccochons,
couvées » disait la fable. Nous n’en sommes pasniajs tout peut
arriver si vite ! Croisons les doigts...

Coons

Domarne COSSE AA/SONVNELVEOuUDbliez tout ce que vous savez sur Cahors...voudrpgnéi dans un
monde que vous ne pouvez PAS soupconner. Iciesbutouceur calme et volupté pourrais-je dire eraphrasant
Baudelaire, et ce n’est pas du tout exageéré ! lies ne ressemblent en rien a ce que vous avezimjbsqu’alors. Je
détestais les Cahors, jadore les vins de COSSEAAS®NNEUVE, c’est vous dire... Absolument hors ngretesn
méme temps révélateurs de la grandeur des ter@adurciens, ces deux vins présentés aujourd’hui &anille lieues



de ce que vous avez pu bhoire dans cette appellaflans une dégustation a l'aveugle, comme vin &t@ip ils
rivaliseraient avec de grands noms, n’en doutezyrmaseul instant.

B CAHORS « Les Laguets » 2010 Issu a 100% du cépage Malbec, ne soyez pas étené
ce vin présente une robe tres sombre, difficilenp@mtétrable. Mais concentrons-nous sur le
bouquet, aux fragrances iodées, de cuir, de gmphitant de céder sur les fruits noirs,
P j myrtille et mdres essentiellement. Un bouquet richepeu épicé, avec des nuances d’encens
wrey, CAHOR | aussi. La bouche révele un vin aux tannins étonremhnreloutés, parfaitement intégrés dans
o e , la chair. On peine a croire que I'on est a Cahdusune rusticité dans cette bouteille, du fruit
| parfaitement mdr, ou I'on est juste allé cherclemuintessence du fruit. Quelle rondeur,
quelle maitrise parfaite de la vinification. Riea dépasse, tout est en harmonie et s'écoule
doucement. Il est rare de trouver un tel raffineméans cette appellation que ce vin
transcende littéralement. Long final ou la doucstufonctuosité prennent la plus belle part.
Pourtant ce vin renferme une grande masse de wnmiais on ne les sent pas du tout !!!
Superbe ensemble, dans ce millésime magnifique, @&t a boire, mais qui pourra se garder pendamtéd longues années. Un
vin coup de poing ! BRAVO
CAHORS « la Marguerite » 2014 : (Un tout petit enclos a I'atmosphere indicible, peu comme au Chateau RAYAS, mais en
plus petit encore, ou seulement 600 Bouteilles pooduites chaque année...C'est dire la chance ddSBNJE de pouvoir en
obtenir) Tout aussi concentré et coloré que son petit catigiessus, le vin se présente bien differemmeet; davantage de notes
de fruits noirs et d’épices douces. On est damsliee, la groseille, le tabac, un bouquet danmks$e et la retenue pour I'instant,
mais qui dévoile déja tant de choses. L'attaquemsmtre extrémement suave, le velouté semble inbleypour une telle
appellation, c'est de I'essence de fruit, d’'un ltotfinement, avec des tannins pourtant treés irgms, mais imperceptibles
tellement ils sont intégrés a la masse du vin. IBPapas croire pour autant que c’est le genre debeidy-buildé style béte a
concours que I'on trouve régulierement, rien de tmla, c’est juste merveilleusement dessiné, dhane profondeur, ol I'on sent
trés bien le cépage Malbec en arriere plan, maisedimaniere totalement inconnue, juste dans sebpliesexpression. Tres long en
bouche, extrémement doux malgré la puissance,j@tsdgourmand, ce vin hors normes vieillira des tiengues années et offrira
une phénoménale legon a tous ceux qui ont toujmemsé I'appellation Cahors comme un petit vin sytapaique et rustique...Ici
c’est du TRES GRAND VIN qui transcende I'appellatio Limité a 2 btles maxi/personne
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Domamne Claude dugat Voila presque 20 ans que je vous parle de ce dan
magnifique a Gevrey, aux vins d'une pureté sarkefat Claude s'achemine doucement vers
retraite, laissant de plus en plus a Bertrand sits) &t Laetitia et Jeanne ses deux filles, le s@n
faire tourner le domaine et d’assurer les vinificais comme le travail aux vignes. Presque rien
change, ici on est toujours amoureux de la finess® beau fruit, on ne cede pas aux modes, 0
contente d’étre...rare privilege dont il faut se débe !

GEVREY CHAMBERTIN 2014 : Beau nez plein de fruit, un nez «a l'ancienne &, l@ pureté
d’expression trouve tout son sens et convientesi biu Pinot Noir. L'attaque est superbe et nouspfanger
tout de suite dans un fruité intense, celui la méuonea fait la réputation du domaine. C’est beamdr trés
élégant, fluide et digeste, un vin que I'on se drarsiroter doucement, réjouissant le palais aufa@t’ame !
Que la Bourgogne est belle quand elle accomplitvifesaussi délicats et plaisants...A boire dés agmésur
ce fruit généreux et si agréable, avant qu'il neeserme comme tous les vins au bout de 2 anr@esisk en
bouteille pour que vous le retrouviez suremenharlzon 2025.

Domame G-ROUM/EAR Archétype du domaine familial, ou tout est faif@mille, ou chacun connait tout ce
que fait l'autre et ou tout se passe dans la m&i#ehumeur possible. Ne soyez pas étonné quenssessemblent
autant a ceux qui les font ! Et comme les prix goptivalents a ceux de 2013, je ne change rien...

CHAMBOLLE MUSIGNY 2014 : Belle robe a la couleur rubis, la vraie robe dwPRihe nez exhale des fragrances acidulées et
puis du fruit noir, ce qui surprend un peu, avarg quelques pointes florales ne viennent accompagrimuquet. Trés gourmand
dés l'attaque, le vin se montre d'une remarqualdigagdice et d'une fraicheur magnifique. On dirai dleur qui vient tout juste
d’éclore et se montre dans sa beauté d'infantecdrps apparait tout en grace dans ce millésimaujueied parfaitement. C'est
beau ...parfaitement Pinot, long et fin...un régal awee texture de velours !

MOREY ST DENIS 1° cru « Clos de la Bussiére » (Monopole) 2014 :

o ad U"LONS OQ- q?{\ Trés joli nez qui se partage avec la méme intemsitée les notes florales

Seur g, s ";‘1 Q\" et Ies.a,spects fruités. La pouche offre une texissez grasse, et exprime

) % ”:'r-,of()Q £ un fruité Qe grande qualité, avec une predommqlacﬁeglts rouges. On ne

_ ff/a’::‘_ﬁ‘"ﬂe G S, W I},— sent pratiguement pas les tannins tellement ilg¢ sien rangés, et la
e ke v o %,9% douceur de ce vin comme son cdté presque onctuéant impressionné.
S "“‘fvpif/)),;\ %@(\\ Quelle réussite, quel joli vin, tout en grace effraicheur. Une trés belle

bouteille !



CHAMBOLLE MUSIGNY 1 * cru «les Cras » 2014 : Nez superbe de fraicheur, avec une puissance idecémmme on en
trouve qu’avec les millésimes les plus porteursr gappellation. Et incontestablement, 2014 réupaitticulierement a ce cru. Du
beau fruit rouge qui explose au nez, avant de tlerenéme, en bouche, et révéler de multiples rasadont le seul point commun
est d’enchanter le palais. On se situe alors Wafisesse parfaite, pas dans la démonstratiomide f Inutile d’en rajouter par des
artifices qui n'ont pas lieu d'étre, le vin s'impose lui méme, avec une élégance remarquable. Quantongueur, elle semble
porter jusqu’au dernier souffle une fraicheur detfgui ne s'éteint pas. Excellent, vraimeriTarif sur demande.

Domamne de la romanee conts Aubert DE
VILLAINE, en véritable gardien du temple, a tou@uyrermis que ce
domaine mythique soit irréprochable a tous les aive quels que
soient les millésimes, et il le prouve encore damsillésime 2013 aux
quantités réduites mais a la qualité exceptionnelle

ECHEZEAUX 2013, Grand cru: Bon nez mélant fruits et fleurs, ave
quelques épices pour couronner le tout. Belle aétatrés douce bien que Id
vin posséde beaucoup de matiére, mariant amouremsdes nuances florales
(rose surtout) a celles minérales, en un ensendnmlexe et trés agréable,
tout soutenu par une vivacité mettant le tout éiefret magnifiant I'ensemble.
Long, tres long...future grande bouteille PRIX SUR DEMANDE
GRANDS ECHEZEAUX 2013, Grand cru: Grand nez distingué, rempli d’épices, et regangele fruit. La bouche se présente
superbement avec des tannins qui s’expriment d'éeladffrant un profil masculin mais sans exced’équilibre est extraordinaire
et le fruit s’écoule comme une source dans la beuthn assoiffé... Quel beau vin, plein d’énergiedeté d’'une longueur
- magnifique. Somptueux ! PRIX SUR DEMANDE

ROMANEE SAINT VIVANT 2013, Grand cru: Encore beaucoup de fruit au nez,
mais avec des pointes florales bien affirmées éyaé. L'attaque est toute en fruit, le
vin sonne plein, les tannins soigneusement rangésosivent juste derriére. Cette
bouteille offre une grande puissance de fruit, auee trame superbe, et s’exprime trés
bien, et surtout longuement avec une petite toud® [égérement amere en fin de
bouche, véritable signature du cru ! PRIX SUR DEMANDE

RICHEBOURG 2013, Grand cru: Beaucoup plus puissant au nez que les
précédents, avec une masse fruité aussi étonnanémvghissante. Les épices
surgissent aussi, mais en arriére plan. Grandestonluptueuse en attaque, il s'agit
la d'un Richebourg étonnamment accessible et ouptain de délicatesse, finissant
sur des couches incessantes de fruits qui se sagerpau fur et a mesure que le
. minéral émerge. Un vin remarquable ! PRIX SUR DEMANDE

LA TACHE 2013, Grand cru: Le nez présente de fort jolies notes de roséégiabs en plus de I'inévitable cascade de fruits
rouges. Grande caresse en attaque, le vin se ngmasggsoyeux, plein de séve, vibrant d’énergiclacmatiere, bien que pleine et
approchable aujourd’hui, mérite tout de méme d’&tnguement attendue comme toutes les TACHE...Pmst#int, on ne trouve
pas encore I'enchevétrement des saveurs, mais ph#tee arrivera bientét. Laissons lui un peu depsgem PRIX SUR
DEMANDE

LA ROMANEE CONTI 2013, Grand cru: Un peu dominée par le boisé mais avec un frag présent derriére, et de belle
complexité, voila comment se présente le nez die ¢@manée Conti. L'attaque est superbe, la defesithspute au caractére
aérien, et la volupté semble maximale, on croitenatans des nuances de fruit, et I'on ne s’en lpaselLong, extrémement long,
avec tellement de nuances..PRIX SUR DEMANDE

Michel NIELLON Voila quelgues années que le domaine n'avatquanu une telle réussite globale... Il
faut dire que le somptueux millésime 2014 en Baurgdlanc a largement participé a ce succes. Les s& montrent
tous bien ouverts, et avec un fond et une tramereoon les adore. Ne les manquez pas !!!

CHASSAGNE MONTRACHET 2014 : Belle robe assez pale, et pourtant trés avenantegard. Le nez exhale quelques
senteurs minérales mais sans plus. Il faut attemaeebonne demi-heure pour qu’il s'ouvre, et laaivient trés séduisant avec de
trées belles notes lactiques qui se combinent awesc rdiances minérales et du fruit, du fruit blane:
L'attaque se montre expressive, le vin révele wmsion et une ampleur qui lui confére immédiatement
une saveur particuliére. Trés bien équilibré elgseaspects minéraux et le fruité, ce vin resmrplaisir,

et offre dés aujourd’hui une trés belle palettesdeeurs, rehaussée par la relative nervosité ddait i
preuve. Le gras n'est pas encore |3, il se dével@pgans les années a venir, mais pour I'heurgjnce
exprime trés joliment son terroir, et vous enchanigans sa jeune complexité. |l peut se boire dés a _
présent, mais gagnera aussi a vieillir 4 ou 5 Ansus de voir ! :
CHASSAGNE MONTRACHET 1° cru « Clos de la Maltroie » 2014 :Jolie robe qui attire I'ceil, et un
nez qui combine le fruit avec des nuances de paifagrumes, et ensuite les notes florales quventi a
foison. Vraiment un joli bouquet ! La bouche of@ret équilibre immédiat entre le gras et la vivaatdles _
saveurs fruitées se développent, accompagnéesnpatrame minérale qui vient en soutien, et semble
donner davantage de volume encore a ce vin qui manque pourtant pas. Long final ou tout reste en
équilibre, comme suspendu. Trés belle bouteille ! -




CHASSAGNE MONTRACHET 1° cru « les Vergers » 2014 Beaucoup d'aspects floraux émergent du verre adtan. Il est
rare d’avoir autant de nuances florales a Chassagnbouche ne se montre pas en reste, avec urlewaneprtaine, une rondeur,
une aisance et une délicatesse qui donnent a ceneiraccessibilité totale. C'est franc et joyewmplet, dans un registre plus
délicat qu'imposant. Tres jolie bouteille qui selgo fort bien dés a présent, mais vieillira ausséraent pendant une dizaine
d’'années.

CHASSAGNE MONTRACHET 1° cru « Clos St Jean » 2014 Moult senteurs florales au nez, ce n'est qu'a tatigpn que des
notes de fruits apparaissent, et viennent combilsgaque trés grasse, et en méme temps assezvacigii débouche sur une
profondeur de fruit particulierement intense. Ce wffre une chair généreuse, un élan minéral, etaomplexité extrémement
intéressante. Long final sur le fruit qui me faitedque si ce vin mérite d’étre attendu quelqueséan, il se boit déja fort
agréablement. A vous de choisir !

CHASSAGNE MONTRACHET 1 cru « Chaumées — Clos de la truffiere » 2014 Robe assez intensément colorée, et un
bouquet qui, comme toujours avec ce cru, offre emhlinaison particulierement réussie entre les asgleraux qui abondent, et
les nuances fruitées qui se glissent entre euxcoBEtme le tout semble soutenu par une minéralitéoitapte, on comprend
pourquoi ces vieilles vignes offrent toujours la ié plus complexe de toute la gamme du domainae€sent beaucoup d’intensité
en bouche, le vin exprimant sa force et sa gértér@srant de terminer longuement et d’accentuseifsation minérale. Une grande

réussite cette année encore.
T2 it TG

Flerre CLAFPEF Pierre CLAPE et son fils, dans la lignée d’Augusdéepere et grand-pere encore
présent, dirigent ce domaine ou I'authenticité derade maitre mot. C’'est devenu rare,
et il faut absolument se saisir de ces bouteilles seront des témoignages pour les
générations a venir...

| CORNAS 2014 « Renaissance » :Robe assez dense, et un nez qui exprime la tee® av

. des senteurs profondes, minérales, des pointesrahite, du fruit noir... L'attaque montre
erratasance davantage de fruit, et surtout un grain si parigujui signe un terroir singulier. Trame de trés
APPELLATION GORNAS CONTROLEE grande qualité, on sent un vin de vigneron, sanecession, uniquement tourné vers

A, 1% BY V0L FHONEA e =w  |'authenticité. Le vin roule en bouche, exhibe &#mins mais sait les rendre aimables, et traduit

A OLAPE, SCEAPra 13 CORNAS (e clairement la volonté de son géniteur. C'est prdfgmresque puissant, mais tellement généreux
en méme temps. Une bouteille qui servira volontdgscompagnon a un gibier, ou une viande

rouge, mais qui gagnera a vieillir une dizaine d&as.

CORNAS « Vieilles Vignes » 2014 : Encore plus dense est la robe, presque impénétiablaez exprime une masse de
fruits noirs, mais aussi de l'iode, un soupcon uefig, et des senteurs minérales intenses. Enhmuiest de I'essence de vin, les
mémes saveurs qu'au nez se trouvent magnifiéés seucture apparait dans sa nudité, montranéliaadesse des tannins pourtant
imposants, la race de ceux ci, issu de ce terteicdption dans la partie « historique » de I'afgiEin Cornas. Vin puissant mais
maitrisé, il impressionne par sa quiétude, sa poiss sereine. Il faudra le garder en cave au nbnans, mais quel trésor vous
découvrirez alors !!

QUE FAIRE SI VOUS DESIREZ ACQUERIR LES VINS PRESENTES DANS CETTE LETTRE ?

La premiere chose a faire est de nous appelerda®4 9.22.28 ou nous envoyer un fax au 04.94.6832®u encore un e-malil
(vinissime @ wanadoo.fr) pour nous informer de&ae vous désirez obtenir. Lorsque nous vouliromms la disponibilité deg
bouteilles, nous vous calculons alors les fraipal et d’assurance, selon le nombre de bouteldedgpartement de destination et
la valeur du colis. Jusqu'a 6 btles, I'envoifai¢en DILIGO ou CHRONOPOST. Au-dela, nous #i#leons

avec un transporteur. De 7 a 12 btles, le prixfegtitaire. Il devient dégressif & partir de 18¢ bouteille.

Au sommaire de la lettre numéro 98 qui paraitra enJUIN 2017: Domaine ROUGET, BONNEAU du
MARTRAY, Domaine CATHIARD, Vincent DAUVISSAT, ldé&itL AFON, PONSOT, Chateau RAYAS ...
Quelqu’un que vous connaissez aimerait recevalEBTRE DE VINISSIME ?
Signalez-nous ses coordonnées et nous la lui ash@ss GRATUITEMENT
sans aucun engagement de sa part, en toute cdrdldén

CONDITIONS GENERALES DE VENTE

Les vins sont vendus dans la limite des stocks disponibles.
Le minimum d’achat est de SIX bouteilles ou Trois Cents Euros (hors frais de port)

VINISSIME--- LA PASSION AU SERVICE DU VIN ! 1833 Chemin de correns 83570 cotignac
Tél: 04.94.69.22.28 INTERNET = http://www.vinissime.com Fax: 04.94.69.22.43

L'abus d’alcool est dangereux... a consommer avec modération.
vinissime @ wanadoo.fr
(En cas de litige, seul le tribunal de commerce de Draguignan sera compétent)




