« & coutume a lort de condammer le vin parce que quelques uns
2016 ne restera pas dans lgs paree que gu W

annales des vignobles de notre hexagone, di ce & animent »  (Michel Eyquem de MONTAIGNE )
n'est par I'espéce de malédiction qui semble
s’étre abattue un peu partout.

Si le gel de la fin Avril a fortement
impacté la Bourgogne, et particulierement |le
Chablisien, il a également touché d'autres
vignobles, dont le Bordelais. A ceci se spnt
ajoutes des épisodes de gréle particulierement o
violents (la encore le Chablisien fut la premiere .
victime). P

Et comme si cela ne suffisait pas, s'¢
encore ajoutée une sécheresse d'une I
ampleur qui a compromis ¢a et la les équilibn
et surtout freiné les maturités...

Bref, il y a des années dont on a h |
guelles se terminent, et méme les vignergnsgs
pourtant habitués a l'incertitude et aux alégs,
ont fini par trouver la pilule par trop amére, et
n‘ont désormais qu’un souhait, que 2017 arrije j s
vite. Sauf que...c’est une année électorale !

Il'y a des périodes ou rien ne veut aller|..

(Merveilleux paysage d’automneglenChablisien
particulierement touché cette année...)

Editorial Voila une lettre une peu différente de celles ae}{gs je vous ai habitués. Certes, la Bourgogrent t
encore une bonne part, mais je vous invite augsyager dans d’autres vignobles de I'hexagone...

D’abord, un petit tour dans la Loire pour découlgiGancerre rouge de Lucien CROCHET, et puisctiie le
Sud Ouest, avec une appellation méconnue, le JumaBec. Un petit virage sur l'aile, et nous voilaimenant en
vallée du Rhone pour d’autres vins du magicien EmmebBREYNAUD.

Cet élargissement de I'horizon vinicole que je v@uepose ne tient pas uniqguement aux régions,’aar |
également voulu présenter pour une fois, une grpade des vins dans une gamme de prix extrémeraisainnable !

Cela change un peu de ce que je vous proposaibbdiibent, mais cela me permet de mettre en vaedres
jolis flacons que je passe trop souvent sous ®lefe suis curieux de voir comment vous allez réamiis une chose
est sure, j'ai encore voulu privilégier des vinsgmifiques. Pas question de baisser la garde, jpaneatisfais que de
I'excellence, alors soyez rassurés !

Et puis, la lettre de fin d’année sortira vermianovembre, et |a, je vous autoriserai a casste\vwelire...

Didier ROMIEUX

L’analyse du marché : La Bourgogne suscite les convoitis
i/ ) d’opérateurs habituellement occupés a traiter lesanthés export &
IN HOC VINO VINCES travers des offres de Bordeaux. Ce dernier marchgssoufflant pour
les raisons que l'on sait (prix trop élevés, perte la clientéle
traditionnelle Francaise et Européenne) les marchds cherchent
une roue de secours, et comme la Bourgogne a letwam poupe
depuis quelques années...
Le résultat ne se fait pas attendre, et la dérégign des
e A usages commerciaux en matiere viticole, aura le neéeffet que celle
des marchés financiers ! Ce n’est qu’une questioa #mps, mais tou
est déja inscrit.
vmgggvlclzh... LA PASSION AU SERVICE DU VIN ! Quand le monde devient fou, ceux qui gardent leetétoide et
oA Oj{g"ﬁﬂe“ge'zcz‘?zrgensF:)ﬂglgggg"g’f‘gc parviennent a maintenir un cap ont tot fait d’étraxé d'originaux ou
pire, d’'imbéciles! Ce sont pourtant ceux la qui slageront quand
inévitable se produira, et que tout le monde dirgue c'était
obligatoire, et « qu’on était allé trop loin »...

vinissime @ wanadoo.fr

INTERNET = http://www.vinissime.com
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MICHEL MIELLONV  Si le domaine est bien connu pour sa merveilleasenge de vins blancs, il produit
aussi quelques jolis rouges, issus, eux aussi,idsgagne, tout en délicatesse, du genre qu’on aioerir sans trop
réfléchir au prix qu’on les a payés, parce quetgusent, ils sont trés accessibles. Ne les manqgef p

CHASSAGNE MONTRACHET 2013 : D’une jolie couleur au rubis assez tendre, aveaemou les fruits rouges apparaissent
joliment escortés par quelques pointes épicéas)epetite note de barrique tout juste perceptiifienez bien agréable en somme.
L’attague montre un vin de moyenne puissance, tMgours ces beaux accents de fruits
acidulés mais aussi une petite sensation tanniguengntre que ce vin n'est pas que
délicatesse évanescente, mais également capabieildiesement et de complexité future.
e (Ce que les dégustations de millésimes anciens rd"aillieurs toujours démont)é Jolie
i o P i longueur qui exprime encore et toujours du jolitfrafraichissant. A boire aujourd’hui et

dans les 6 a 8 années a venir.
(HASSAGNE-M ONTRACHE! er i
C10S SAINT-JEAN 1™ CRU CHASSAGNE MONTRACHET 1% cru « Clos St Jean » 2013 A peine plus soutenue

B i en couleur que le précédent, cette bouteille affitanez sensiblement différent. Bien sur,
! ' les aspects fruités sont bien présents et agréablegz, mais il s’ajoute dans ce premier
S —————" cru une dimension minérale évidente, non seulemhens$ le bouquet, mais encore plus en
bouche ou elle offre une épaisseur supplémenfbingt reste dans la délicatesse, rien n'est

¢raxd VIN DE B()L:RGOGXE

Mis en boy teille i la Propriété

Boagy E MicmHgL NIEWO violent, le pinot s’exprime avec la douceur dorgst capable quand on ne lui cherche pas
S ity s A ce qu’il ne peut offrir, et tout finit assez longuent sur un registre autant fruité que
e minéral. Déja plaisant a boire, il prendra encoles pl'étoffe et de rondeur si vous lui
u donnez 3 années de plus.

Domame flarmarche  Une nouvelle fois, Nicole LAMARCHE a fait dé
étincelles ! Dans ce millésime ou le talent du grgm était capital, elle a démontrd
toute la palette de ses qualités pour accompéis ghetites merveilles, hélas
quantités trop faibles pour satisfaire tout le mendais...

BOURGOGNE Rouge 2013 :Tout ce que jaime dans ce domaine se trouve di@jé cette
bouteille d’appellation régionale...un simple Bourgeg.d'une belle couleur rubis, pas tro
extrait, au nez trés agréable, tout en fruit, ettdenpression en bouche force le respect par
délicatesse. On n'a pas essayé d'aller chercheamin, mais du plaisir, et dieu sait qu'il e
donne. Un vrai joli vin qui signe la gamme du domaali A boire dés a présent et pour les
années a venir.

pleine de grace, avant de déboucher sur un loagthuit en suavité. Ravissant et désaltérant
VOSNE ROMANEE 1° cru « les Chaumes » 2013 Trés délicat au nez, le vin oscille ent

ce « duel » m'aura ravi les papilles ! L'attaqué grssse, large, pleine de fruit, on reste stup@ftai le
contraste entre ce nez délicat et cette présent@wrhe. L'élégance et la rondeur semblent rivakse
témoignent d’'une belle suavité. Trés bon ensembiesg golte pour I'instant trés bien dans cettmeri
jeunesse, et dont il faudra profiter avant que celase referme le temps que les arbmes secondaires
s'installent. Excellent !

NUITS ST GEORGES ' cru « les Cras » 2013 :Beaucoup d’aspects épicés au nez, comme toujours
avec cette magnifique cuvée de Nuits. Toute enaélédg la bouche fait pourtant preuve de nerf, de
caractére, de puissance, mais sans jamais hewoit.un vin plein de personnalité qui montre égzeat

une tres belle longueur. Comme il se montre séduaagourd’hui !

VOSNE ROMANEE 1° cru « les Suchots » 2013 Beaucoup de nuances de fruit explosent au nez, ce
vin semble plus puissant en saveurs odoranteseguarécédents. La bouche se montre avec beaucoup de
beauté, de rondeur, de douceur, et un grain phéiiement agréable, d’autant qu’il fait montre déun
grande fraicheur. C'est complexe et complet, avecaxpression assez pure, avant de céder sur gn lon
trés long final.

CLOS VOUGEOT 2013, Grand cru : Un nez partagé entre les fleurs et le fruit, négaisgalité cette fois, et surtout, avec plus
d’ampleur que pour les précédents crus. Il est guéin grand cru doit toujours donner davantagecguplan la ! L'attaque se
montre gourmande, et perpétue les notes floraled'gu sentait dans le bouquet. Mais surtout, ceexhibe un trés belle matiére et
s’exprime a merveille dans cette jeunesse insalente




GRANDS ECHEZEAUX 2013, Grand cru : Particulierement floral au nez, les aspectsdauit
semblent presque relégués au second plan, plusutiers gu'autre chose. L'attaque se fait daf
une chair magnifique, presque sucrée, et surtdigntent douce !!! Comme cette bouteille S&§
montre jolie, complexe, raffinée, puissante erdéirbouche et tellement persistante... SUPERBE]

LA GRANDE RUE 2013, Grand cru (MONOPOLE) : Epices et fleurs dominent au nez. Ma

quel beau fruit également finit par apparaitreagitation, comme s'il se réservait une entrée
star... L'attaque en bouche se révele superbe, estréamt délicate, douce, raffinée en diable.
grand caractere de ce terroir somptueusement siehd forme, la complexité est la, q
s’impose. Quelle pureté d’expression, avec une drami persiste longuement et d'une race
magnifique !

A//:a/as RoVé£7 - Au domaine ROUGET, Nicolas, le fils ainé d’Emméapuend de plus en plus de place,
et poursuit en méme temps une petite aventure meede avec quelques arpents dans
des appellations modestes. Modestes mais... 6 coméiélatrices du talent dont il
fait preuve !

BOURGOGNE ALIGOTE « les Genevrays » 2013 :La robe semble assez pale, avec des
reflets tirant presque sur le vert. Le nez présdetenotes cristallines et minérales, un peu de
fruit & I'agitation, et des nuances de lie. L'attagse montre assez dense, presque tranchante,
on est dans un univers de tension, mais sans drcfgjt apparaissant trés vite, une fois les
premiéres sensations minérales dissipées. Certe®sepas un fruit exubérant, mais plutdt
une saveur qui contribue a I'équilibre et a la dn@iur de ce vin. Les aspects minéraux
reprennent ensuite le dessus, donnant ce stylmendicaractéristique des meilleurs vins de
cette appellation, et le tout finit relativemenhdmement. Bref, au prix ou ce vin est vendu, il
constitue une remarquable affaire d'autant plusl gst parfait a consommer aujourd’hui, et
dans les trois ou quatre ans qui viennent !!

T 0 G,

Chiteau des tours Au mois de Juin, je vous avais présenté les A.@ds le domaine fait aussi des
I.G.P. avec tout autant de bonheur. Ce qui permeamanuel REYNAUD de porter a leur plus haute esgina des
cépages plus beaucoup cultivés, mais qu'il s'ingénfaconner avec son talent habituel, et en glassont de petits
prix alors...inutile de vous faire un dessin !

Ces vins seront vendus en fonction de I'ordre dscommandes.
J'en ai peu, alors ne tardez pas !

Vin de Pays de Vaucluse Rouge 2012 Un assemblage de Grenache, Merlot, Counois
Cinsault, Syrah, et d’autres cépages oubliés...masspar tout le monde ! Une fois de plus,
Emmanuel REYNAUD nous transporte dans un univerup®, ou le coté épicé et les pointes
de Bergamote signent le style maison. Pour le @est...du fruit, du fruit, du fruit, et un peu

de structure ¢ca ou la...histoire de tenir compaguiéuit. Le genre de vin qu’on adore pour sa
simplicité et sa profondeur. A boire dés a préstrmiendant les 8 & 10 années a venir, selon ViN o PAYS s VAUCLUSE

votre humeur. AGEBML  MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE 101l

PAR E. REYNAUD - EARL DES TOURS - SARRIANS - VAUCLUSE - FRANCE.
PRODUCE OF FRANCE

DOMAIN E DEs | OURS

VACOQUEYRAS 2009 : Belle robe couleur grenat, sans saturation. Lefai¢2a roue entre toutes les saveurs de garrigse,
fruits noirs, les notes de tabac, les nuances diguéref, un nez presque inclassable sauf qu'oouvé aussi la petite odeur de
bergamote si caractéristique des vins dEmmanuefNREUD. L'attaque est aussi ample que puissantejiesature les papilles
presque immédiatement tellement il se montre ridBee de saveurs fruitées, que d’intensité, onese @te saturé par toutes ces
saveurs qui n'en finissent plus de se décliner dissvariations interminables. Et quelle longueussa..impressionnant ! Ce vin
se montre parfait & boire aujourd’hui, il offre tame que I'on peut attendre de cette appellatiorsdz millésime particulierement
solaire qui donnera peut-étre quelques moins bosurgsises au vieillissement dans cette région...agisurd’hui il est parfait !




“

cLos THOU - Ce petit domaine familial (moins de 9 Ha) peu comttire les
amateurs d'excellence ! Tout est bichonné ici, eetrdsultat dépasse toutes les espérances
Trouver autant d’expression dans un vin a ce peste absolument incroyable. En plus, tout est
en bio...il faudrait étre fou pour passer a coté !
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JURANCON Sec 2014 :Sila robe se montre bien colorée et chaleureusst surtout le nez qui TS I
retient I'attention...un nez exotique, épicé, envafjteypique des notes si particuliéres du petit d4any et ;
du gros Manseng a parfaite maturité. En boucheclesse de ce vin sec explose et envahit leslespil
Quelle matiére généreuse, et quelle puissance #prad Et quelle longueur également. Dans ce
millésime, le domaine a montré la quintessence ade savoir. Voila le genre de vin qui conviendra
excellemment sur des plats un peu exotiques, audadax dans lesquels on aura mis du curry. Togucest épicé conviendra car
il a la matiére et la puissance pour les affrorier vin plus qu'étonnant !

Domame lucrerr crockhet  S'il reste principalement connu pour ses
magnifiques cuvées de Blanc, Lucien CROCHET pragygaiement un trés joli
Sancerre Rouge issu, comme tous les vins de Ilappel de Pinot Noir.
Découvrez cette expression particuliere de ce oeépeg, sur des terrains
extrémement marqués en calcaire actif.

SANCERRE Rouge « Croix du Roy » 2010 :Belle couleur délicate, pas trop foncée, et un
nez qui embaume le pinot, avec des notes de ffidats qui remplissent le verre. Odeurs de
framboise, de cerise, de grenadine... L'attaque d&lvnouveau ces mémes notes de fruits, moins
puissamment toutefois, et une petite sensationigaenapparait, aussitdt ces nuances fruitées
exprimées, mais sans réelle géne, peut-étre singplepour montrer qu'il y a aussi une structure
dans ce vin qu’on aurait tort de croire Iéger !sE'en Pinot qui ne s’exprime pas comme ceux de la
Cote de Nuits, mais il se montre avec I'élégancia grofondeur des vins du millésime 2010, luminemystérieux parfois, mais
d’'une vraie race ! Il se boit bien dés a présenismagnera encore a vieillir un peu.
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QUE FAIRE SI VOUS DESIREZ ACQUERIR LES VINS PRESENTES DANS CETTE

LETTRE ?

La premiére chose a faire est de nous appelerda@4 89.22.28 ou nous envoyer un fax au 04.94.6832»u encore un e-mai
(vinissime @ wanadoo.fr) pour nous informer dejae vous désirez obtenir. Lorsque nous vousromms la disponibilité d
bouteilles, nous vous calculons alors les fraipal et d’assurance, selon le nombre de bouteldedgpartement de destinatior] et
la valeur du colis. Selon la destination et le hoarde bouteilles, I'envoi se fera soit par CHRONX3H, soit avec

un transporteur classiquiees tarifs sont dégressifs en fonction du nombre

Au sommaire de la lettre numéro 95 qui paraitra erNovembre 2016 Dne de la ROMANEE CONTI, Dne
LIGER BELAIR, Dne COCHE DURY, Dne LEFLAIVE, EGLYRIE, Dne RAVENEAU, et les caisses spéciales de fin
d’année ...
Quelgu’un que vous connaissez aimerait recevdiEIBTRE DE VINISSIME ?
Signalez-nous ses coordonnées et nous la lui ash@ss GRATUITEMENT
sans aucun engagement de sa part, en toute cdrdldén

CONDITIONS GENERALES DE VENTE
Les vins sont vendus dans la limite des stocks disponibles.
Le minimum d’achat est de SIX bouteilles ou Trois Cents Euros (hors frais de port)

VINISSIME--- LA PASSION AU SERVICE DU VIN ! 1833 Chemin de correns 83570 cotignac
Tél: 04.94.69.22.28 INTERNET = http://www.vinissime.com Fax: 04.94.69.22.43

L'abus d’alcool est dangereux... a consommer avec modération.
vinissime @ wanadoo.fr
(En cas de litige, seul le tribunal de commerce de Draguignan sera compétent)




