Le monde change... la vie saccéldre < & bunail loutes mes paroles...at comme je parlats beaucoup,

et accapare l'esprit des gens qui consacrent & un momenl jé le vois qui titubait s ( Raymond DEVOS )
désormais moins de temps a leur entourage
immédiat gu’'a ce qui se passe a l'autre bout|de
la planéte...

Internet et sa fenétre sur le monge
semblent nous transporter ou nous le désirgns,
guand nous le désirons. Vaste leurre qui nous
fait croire que nous pouvons étre partout, (et
nous fondre dans des causes lointaines|au
simple motif que cette petite lucarne modefne
se propose de nous y amener.

Les plus grands voyages ne sergnt
jamais que des voyages intérieurs, et il faut
parfois une vie pour s’en apercevoir !

Reste que les grands vins recelent
suffisamment de mystéres et de profondeurs
pour nous permettre de nous initigr
graduellement & cette quéte interne, |et
contribuent parfaitement a cette recherche |de
vérité qui est 'apanage de I'hnomme.

Le vin...c’est la vie, n’en déplaise aux
hygiénistes qui veulent tout régenter !

( Dans la cave d’Anne SIGAUT, qui a réalisé
de somptueux CHAMBOLLE en 2013)

Editorial Pour ce premier numéro de I'année 2016, vous tremeurement que la Bourgogne tient encore une
place d’honneur et...vous aurez raison ! Mais unerBogne qui dévoile toute ses expressions puisqudatwnnais
jusgu’au Chablisien, sans oublier bien sur la cé&eNuits, il y a bien la de quoi réjouir les palés plus difficiles.

En rouge, les 2013 sont présents, en premiére lignec de superbes affaires, notamment en Chasrdoatic
le domaine SIGAUT qui a réalisé des prouesses dansillésime. Plus classiques, les superbes Galaeglaude
DUGAT sont de retour, et, cerise sur le gateaunéek tirer leur révérence, les 2012 jettent ledesniers feux avec
les sublimes vins du Domaine PONSOT que je préseafiteapres I'avoir plusieurs fois annoncé.

La vallée du Rhbéne vient un peu élargir le chaixcgé numéro, grace a I'incontournable domaine CLAPE
référence absolue de I'appellation et ce, depusatmées.

Il faut avoir goOté quelques vieux Cornas de cena@ioe pour se rendre compte de l'incroyable termdé
cette appellation, surtout quand il se trouve dessmains d’'un exceptionnel vinificateur et vigmeto

Vous ne pourrez plus dire que vous ne saviez paguaad on voit a quels prix les meilleurs vinsRhéne se
touchent aujourd’hui, on se dit qu'un Cornas de @EAconstitue peut-étre une des dernieres grandagres pour
les amoureux de la Syrah Rhodanienne !

Didier ROMIEUX

L’analyse du marché: Les tempétes sur les marchés financi
) n'augurent rien de bon pour celui du vin, et les gortateurs seront
les premiers a en souffrir.

D’une certaine maniére le véritable amateur ne pejue s’en
réjouir, car finalement cela devient insupportablgue les prix des|
plus grands flacons soient fixés dans les propr#&tén fonction du
pouvoir d’achat de richissimes asiatiques. Se paitil qu'une forme
de retour a la raison s’opere ?

Rien n’est moins sur en cette époque ou, pour avtar
sensation d’exister, beaucoup préférent arborer dggnes extérieur
de grande richesse plutdt que la joie intérieurel@tplénitude d’avoir

VINISSIME... LA PASSION AU SERVICE DU VIN ! exercé son art de la plus belle maniere.

Une autre philosophie en quelque sorte, qui n'es
quasiment plus dans le Bordelais et qui tend a gerdre en
Bourgogne et en Vallée du Rhéne... O tempora...6 mores
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Domaine CLAFE Tout le monde sait qu'a CORNAS, Pierre et Olivi
CLAPE forment le meilleur duo qui soit, sous l'egientif d’Auguste, 90 ans, qui prodiguf@hs
encore quelques conseils que ses fils et petiéditsitent volontiers. Une histoire de famill&
comme souvent dans les « success story » du vegRadohcais.

CORNAS « Renaissance » 2013 :Le nez présente une palette remarquable de nuaaossles g
fruits rouges et noirs, mais également des sentdidisices, de garrigue...on croit respirer
Provence et pourtant nous sommes dans le Nord dallée du Rhéne ! La robe est sombre m
sans exageération, et I'attaque révéle une profus@sensations fruitées qui m’'ont épaté. D’habituch
méme dans cette cuvée de « jeunes vignes » (eltesntre 25 et 50 ans...) on sent davantage -
structure, mais ce millésime 2013 qui se révéleptoeux en vallée du Rhéne Nord semble prendre -
le dessus en exhibant sa richesse comme sa cotéplexitrame se montre superbe, et ce vin semble:” -
presque élégant tellement il montre de finesselémit de cette masse fruitée. Remarquable CO??
issu de Syrah magnifiquement implantées dans ugrseiitique ol elles révélent la profondeur de
celui ci. Mais le plus étonnant, c’est que ce vim g gardera longtemps se présente incroyablebientdés maintenant, juste
aprés la mise en bouteille. Il faut en profiter !!

CORNAS « Vieilles Vignes » 2013 : La robe se montre trés profonde, d'une rare dersitle nez exhibe des notes de fruits
noirs assez intenses, ainsi qu’une large gammeaca'®mui flattent les papilles. Belle attaque, rsailense que ce a quoi I'on

s’attend, mais trés riche en saveurs, offrangéfdigque en bouche de ce que I'on trouvait au nemt Est en place, les tannins
soigneusement rangés et subtilement polissés, i@ma&xprime un terroir de grande classe, c’est omais on sent rapidement

qgu'il faudra quelques années pour que ce vin sefaréme si, dans ce jeune age, cette bouteille déja beaucoup de plaisir.

Grande longueur ou la minéralité fait jeu égal aeeftuit. Un vin d'IMMENSE avenir !

A

HER/TIERS des comtes /afor Voila une quinzaine d’année que Dominique LAFONneesti le
Maconnais pour le plus grand bonheur des amatearbehux Chardonnays, qui trouvent dans les vini éabore,
toute I'accessibilité tant en terme de prix qu'ennte de qualité. A notre époque ou I'on chercheguts boire sans
(trop) se ruiner, les bouteilles produites ici s@ntettre au premier rang des intentions d’achtst elles cumulent
les atouts. Vous voila prévenus...

MACON-CHARDONNAY « Clos de la Crochette » 2013 :(issu des premiers clos plantés par les moinesldey¢ Tres jolie
couleur, douce, dans l'or péle. Le nez offre ddelsehuances de fruits, fruits blancs surtout (par@ande) mais surtout une
minéralité qui vient titiller les « naseaux ». Aftee suffisamment tendue et suffisamment ouvertea@&me temps pour que le vin
délivre une sensation assez amicale, c’est justem@on aime, d'une élégante simplicité, avec ele @e fond la beauté du
Chardonnay quand il est vinifié par de grandes smadm se fait plaisir a bon compte, et cela deui&strare de nos jours...

MACON-UCHIZY « les Maranches » 2013 : La robe est d'une belle couleur paille, et le arlzsibe de trés agréables senteurs
florales, du minéral aussi, quelque chose d'assezqui retient I'attention olfactive, des notesglgeau, d'églantine... L'attaque
n'est pas en reste, le vin se montre trés savoutesixa premiére gorgée, c’est bon, tendu justar@ihle faut, avec du fruit, une
certaine délicatesse, et surtout un ensemble parfant équilibré qui procure d’ores et déja un wlaisir. D’habitude, ce vin
requiert un peu de garde, mais dans ce millésim®iitre déja une magnifique expression. Vraimentapport Q/P de trés haut
niveau !! Il est rare de trouver des blancs de Bogne offrant un tel charme. Vous devriez vousipitr sur ce vin !!

NOTA : réduction de 5% sur le prix indiqué pour tout carton de 12 de ce vin.

MACON MILLY-LAMARTINE « Clos du Four » 2013: encore plus riche que les deux
précédents au nez, avec des notes miellées d@dsuitssez intenses. L'attaque est trés belle, ample
expressive, avec une sensation de fruité pleist @i@iment gourmand, et finit trés longuementisur
surcroit de fruité...que du plaisir d'ores et défacada ne fait que commencer car ce vin d’'une ggand
richesse va évoluer avec bonheur dans les annéesig méme s'il se montre particulierement
affriolant aujourd’hui.

MACON VIRE-CLESSE 2013 : (trés vieilles vignes entre 50 et 60 ahs)nez s’oriente davantage
vers les fleurs, fleurs blanches surtout, plut@ gers I'aspect fruité, méme si ce vin est loimd&re
dépourvu. Beaucoup d’'allonge et de complexité ddtafiue, c’est vif, complexe, avec un trés joli
développement de bouche qui souligne I'aspect haiena avant de céder sur un final riche et
minéral. Déja délicieux aujourd’hui, il va encofarséliorer dans les années a venir, c’est vousléire
potentiel gu'il recele !
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Domarne laurent tribut Plus les années passent, plus &
situation semble se dégrader a Chablis, a tel pqird je me dis parfois Wf
que de moins en moins de gens peuvent imagineoigpgut ressembler el
un « vrai » Chablis. Laurent TRIBUT fait partie deux qui perpétuent "
une certaine tradition et refusent certaines fa&dj a la vigne comme a la «« “
cave. C’est tout I'nonneur des vignerons que deax céder a trop de ¢
facilités.

CHABLIS 2013 : Trés belle robe, assez pale, et un nez qui namismmédiatement en présence du fruit (fruits armet de
I'aspect minéral. L'attaque confirme cela, mais tn@mn vin assez gourmand, rare pour un si jeursblE) mais il est vrai que
ce millésime 2013 met particulierement en valeani@s de Chablis qui explosent de fruit dés leigenen bouteille. Celui-ci ne
déroge pas a la régle et se montre trés accessibteen montrant qu’il vieillira avec bonheur.

CHABLIS 1° cru « Cotes de Léchet » 2013 Beaucoup de fruit au nez, beaucoup d’attrait aaamment des pointes florales
fort bienvenues et qui complétent le bouquet. B@gie dévoile un vin assez riche, déja bien ouwvaréc un équilibre
fruit/minéralité tout a fait remarquable, et le dibppement de bouche continue dans cette diredtmmgueur, minéralité qui va
en accentuant, relative ampleur, voila pour corepli tableau, et vous dire combien ce vin se neoagréable dés aujourd’hui,
et pourtant il posséde un potentiel de vieillissenttune dizaine d’années ! Belle réussite.

CHABLIS 1° cru « Beauroy » 2013 :Incontestablement, le nez se montre plus mirmgralle précédent, mais posséde aussi ces
nuances fruitées qui le rendent immédiatementyaiita Charme du millésime, I'attaque nous plongesdan univers de plaisir ou
les sensations se superposent, tant dans le oéaé fjue celui, plus nuancé, du fruit ou la refasalinité invite a boire et reboire.
C’est vraiment plaisant, assez long, avec une asaton minérale en fin de bouche. La aussi, unquinse godte a merveille
aujourd’hui mais qui promet une demi-garde d’'urmadfie d’années.
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domamne claude dugat Voila presque 20 ans que jai le bonheur de
travailler avec ce domaine, et je demeure toujofmserveillé de I'extréme et authentique
simplicité que je trouve chez Claude, ainsi quezduen fils Bertrand, avec lequel il travaille
en parfaite intelligence, sans oublier Laetitia Jdanne, les deux filles, ainsi que Marie-
Thérése, I'épouse de Claude. C’est surement lalmllse image de I’harmonie familiale dans
un domaine Bourguignon, ou la modestie va de paécde talent. Et les vins possédent cette
remarquable authenticité qui fait qu’il demeuren’wles domaines les plus recherchés de
Gevrey. Ce n'est surement pas par hasard...

GEVREY CHAMBERTIN 2013 : Une robe sombre, presque violine, et un nez qpimnes’abord la
mdre, puis les fruits rouges et noirs mélangésc¢ @atte pureté incroyable que possedent les grands
Pinots noirs quand ils sont dans des mains magei§iq

L'attaque révéle une trame de moyenne densitde®tannins qui soutiennent I'ossature. Ce n’est pa
un Gevrey de jeune fille, mais ce n’est pas untiop musculeux non plus. Quelque chose entre las, dpii requiert quelques
années de garde pour se montrer dans la pleingitéatie boire aujourd’hui, avant qu’il ne se rafer ne sera pas criminel pour
autant, et ceux qui aiment les vins un peu tenthg&rement rapeux, seront enchantés. Les autresitsgue les Gevrey du
domaine sont toujours excellents apres quelquesesne garde !

domame  sigaut Voila plusieurs années que je suis ce domaineg e
vous l'ai d’ailleurs présenté a plusieurs reprisgans ces colonnes. Mais cette anng
permettez moi d'insister particulierement sur lérét qu’il y a a acquérir de tels vins
Gorgés de fruits, d'une élégance et d'un charmeadyables, ils constituent un de
meilleurs rapports Q/P en Chambolle 1er cru. Neldessez surtout pas passer !!!

CHAMBOLLE MUSIGNY 1 ® cru « Chatelots » 2013 : Le nez annonce d’emblée Iz
couleur...de trés belles notes de cerise, de gridttgyroseille émanent du verre, et viennent réga
les sens. Un nez riche et assez pur, ou l'on disérégalement en arriére plan quelques pointes
florales. En bouche, c’est toute la suavité de Giwl®m qui s’exprime, un vin rond, parfumé, d’'unengiéé parfaite, avec un éclat
naturel incontestable, procurant un plaisir immegdiaref, une petite bombe de fruit avec une élégagtceine profondeur
indéniables. C’est rare de trouver tout cela en enfamps et a un prix abordable. Vous savez toudt hén ... ce n’est pas parce
qgu'il est magnifique aujourd’hui qu'il faut tout ve tout de suite. Ce vin en a sous le pied et vauga pendant de longues
années.




CHAMBOLLE MUSIGNY 1 * cru «les Sentiers Vieilles Vignes » 2013 : Bis repetita
placent...Au niveau du nez, on retrouve les mémemeasoque pour les Chatelots, mais en
plus, on distingue des nuances épicées qu’'on neditopas dans le précédent, en méme temps
gu’un peu moins d'aspects floraux. L'attaque estamuable, avec plus d'épaisseur que pour
les Chatelots, des tannins bien intégrés, quiiseegit derriére la masse fruitée et se montrent
bien polissés, tout en témoignant de la garde &,verais contribuent pour l'instant a mettre
magnifiguement en valeur la sensation fruitée vinlepse de l'instant. Un vin long sur une
trame douce et gourmande. Un régal !

domame PONSO7 Ici rien n'est comme ailleurs! Le boi
neuf est interdit, et méme le bois suffisammemtejgaour marquer les vins
Tout le travail se fait a la vigne avec de toutifseiendements, dans le respe¢
maximal de ce que la nature donne. Laurent PONS@ifiey met en fut, et
ensuite, il laisse faire jusqu’au Printemps suivaahs plus goQter pour ne
pas étre tenté de rectifier quoi que ce soit. Qaldaisse du temps...pour son.
second métier, celui d’enquéteur au FBI ! Soutecaimable plaisanterie, ne
voyez qu’un clin d'ceil a ce vigneron d’excellenoempurfend la fraude dan
tous les domaines, et se targue de faire les emplus naturels possible.

GRIOTTE CHAMBERTIN 2012, Grand cru :  Quel nez ! Dégoulinant de fruit,”

plutét fruit noir d’ailleurs, mais avec une présenane puissance étonnantes ! Et méme des notéEewminouies, car, il est
impossible qu’elles proviennent de la barrique ue tgs fats ont entre 25 et 50 ans...Extréme deesitéouche, le vin se montre
d’'une profondeur incroyable, avec une trame d'are finesse, et un soyeux comme on réve d’en trouvirés long en bouche,
et d’'une capacité de vieillissement absolument rqoable. Quelle bouteille ce sera TARIF SUR DEMANDE

CLOS de la ROCHE V.V. 2012 : Voila ce que I'on peut appeler un nez magnifiquemtoitant ! Du fruit comme s'il en
pleuvait, des notes florales intenses, quelqueseépmais a peine, et déja la minéralité...L’attacpx@le un vin d’'une densité
impressionnante, et qui explose de fruit, lais¢artiouche dans une sorte de fébrilité d'autantlgusupport minéral arrive en
force en suivant, et sature littéralement les pepilQuelle richesse de texture, quelle belle siracou I'on sent également
quelques tannins indiquant combien ce vin possedpotkentiel de vieillissement. Incroyable réusgi@yr ce vin d'une finesse
extréme et d’'une longueur monstrueuse TARIF SUR DEMANDE

JE MANQUE DE PLACE DANS CETTE LETTRE POUR PRESENTERS AUTRES VINS DE CE DOMAINE EN 2012.
Mais jai aussi des CHAPELLE CHAMBERTIN, des CLOSe dvOUGEOT V.V., des CORTON, des CORTON
CHARLEMAGNE, des MOREY ST DENIS et des MOREY ST DBENI® cru ! Appelez moi pour connaitre les prix.
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QUE FAIRE SI VOUS DESIREZ ACQUERIR LES VINS PRESENTES DANS CETTE
LETTRE ?
La premiere chose a faire est de nous appelerda®4 9.22.28 ou nous envoyer un fax au 04.94.6832®u encore un e-malil
(vinissime @ wanadoo.fr) pour nous informer dejae vous désirez obtenir. Lorsque nous vousrowms la disponibilité
des bouteilles, nous vous calculons alors les éfaiport et d’assurance, selon le nombre de btaseié département de
destination et la valeur du colis. Jusqu’'a 3$htleenvoi se fait en DILIGO POSTAL. Au-delapus travaillons

avec un transporteur. De 4 & 12 btles, le prixfegfitaire. Il devient dégressif a partir de 18¢e bouteille

Au sommaire de la lettre numéro 92 qui paraitra enAVRIL 2016 : Dne MUGNIER, Dne DE VOGUE,
Vincent DAUVISSAT, Dne LEFLAIVE, Chateau RAYAS ,@MXEHIARD...

Quelqu’un que vous connaissez aimerait recevalEIBTRE DE VINISSIME ?
Signalez-nous ses coordonnées et nous la lui ash@ss GRATUITEMENT
sans aucun engagement de sa part, en toute cdidldén

CONDITIONS GENERALES DE VENTE
Les vins sont vendus dans la limite des stocks disponibles.
Le minimum d’achat est de SIX bouteilles ou Trois Cents Euros (hors frais de port)

VINISSIME--- LA PASSION AU SERVICE DU VIN ! 1833 Chemin de correns 83570 cotignac
Tél: 04.94.69.22.28 INTERNET = http://www.vinissime.com Fax: 04.94.69.22.43

L'abus d’alcool est dangereux... a consommer avec modération.
vinissime @ wanadoo.fr
(En cas de litige, seul le tribunal de commerce de Draguignan sera compétent)




