o M Ra.rement. mon « CMicuz vaut boire trop de bon vin qu un peut de mauvas |y
éditorial du mois de Juin dernier, se sera ( Georges COURTELINE )

montré aussi « prophétique » ! Ce qui rétahlit
la balance avec celui -désastreux- (e
Septembre 2012 et mes suppositions (erronges)
de qualité du millésime 2012.
Je vous faisais part, en Juin dernier, e
la difficulté des millésimes en 4 en Bourgoghe,
et des interrogations vigneronnes...nqus |
sommes au pied du mur au moment ou [ces |
lignes sont écrites, la vendange va commerjcer &
incessamment, avec un choix cornélien, entre la &=
nécessité de rentrer une vendange agsezj
abondante ce qui soulagera les trésorer|es &
difficiles suite aux faibles récoltes récentes, [ou |
tenter d'obtenir le maximum de qualité ¢n
retardant celle-ci au possible, quitte a sacrifier
une partie sur I'autel de la qualité.
Dilemme auquel chacun répondia
selon ses envies, ou ses possibilités. La mat{rité
phénolique sera difficilement atteinte suite| a
cet été frais et pluvieux...beaucoup de tri a gt
prévoir, un remake du millésime 2008 ? S A T Bk e
Quoi qu’" en soit, une chose est (Le VignOb/e Si escarpé de 'HERMITAGE
certaine, ce sera un millésime de vigneron, et avec le Rhéne en arriére plan )
les meilleurs se distinguero

Avec Septembre, reviennent péle-méle, aussi surteguenles taxes en tout genre gentiment adressées p
le trésor public, la rentrée des classes, la migrpsist-estivale, et les foires aux vins ! J'aicpuastater une fois de
plus combien je fus avisé de vous avoir tenu aaldes achats primeurs a partir du millésime 2@at,les
linéaires de la grande distribution regorgent didoeent de vins de Bordeaux vendus moins cherscgugque
certains marchands vous ont proposé au printemiia &02013.

Dussé-je me répéter, il n'y a d'intérét a ce gedischat qu'a la double condition que les vins sbien
excellents, et que l'on puisse raisonnablementérespune hausse des prix entre le moment de l'asthé
livraison du vin, sinon I'amateur joue le role denfjuier, mais de banquier « cocu » en s’apercdx@misouvent
gu’il a perdu de I'argent ! Et depuis 3 ans, jevoss rien qui puisse susciter un réel engouement...

A contrario, méme si les Bourgognes restent chamsn’a pas encore vu leurs cours baisser, ce qui
confortera I'amateur qui se demande parfois stir@sonnable de payer si cher certains crus Bogmngas.

Mais en Bourgogne comme dans la vallée du Rhor@jxedes grands vins semble moins en rapport avec
le marketing, parce que ce sont encore des étmegiha qui dirigent, et non pas des groupes finanoe des
investisseurs institutionnels !

Didier ROMIEUX

L’analyse du marché : Si tous les vins se vendaient aussi bi
que le rosé, ce serait I'euphorie. Et je ne parlaspdu marché
4 ' hexagonal, mais bien de I'export, ou I'engouemerdys ce vin facile,

bon marché, et plein de fruit demeure sans précéden

Les ventes explosent et la demande ne cesse digecue ce
soit aux USA ou en Asie, le nouvel Eldorado c’estin rosé !

Il est vrai qu'il restait beaucoup a faire, et ceast d’ailleurs
pas fini, loin de la. La Bourgogne geére sa pénurit Bordeaux qui a
reconstitué ses stocks avec trois millésimes comisisc difficiles a
écouler, commence a se poser quelques questiomstaht que 2014

ES

% e e ne s’annonce pas comme le millésime du siécle, il ¢ a fort a
o craindre que, sauf petit miracle, la campagne Priore qui se fera au
VINISSIME... LA PASSION AU SERVICE DU VIN ! Printemps prochain, n'aménera pas d’amélioration.

Chemin la Tour 83170 BRIGNOLES Mais...le petit miracle, ce serait peut-étre que legns
reviennent a des prix ou les gens ont envie dedeseter ?...

Tél: 04.94.69.22.28 Fax: 04.94.69.22.43

vinissime @ wanadoo.fr




Ncolas ROUGE7 Attention...un ROUGET peut en cacher un autre! On
connait tous Emmanuel, a l'incroyable talent, msges deux fils, Nicolas et Guillaume sont
juste derriére, et ont tout appris de lui et du ggleoncle Henri JAYER. Aujourd’hui, j'ai le
plaisir de vous présenter une production toute &mmpais qui témoigne de la véracité de
'adage qui dit qu’ « aux ames bien nées, la val@attend point le nombre des années » !

BOURGOGNE ALIGOTE « les Genevrays » 2012 :J'aime a dire que c’est presque toujours avec
'entrée de gamme que I'on peut jauger de la qaiaitin vigneron. Cet Aligoté n'y déroge pas. On
n'est pas allé chercher midi a quatorze heureessayant de faire de cet aligoté, ce qu'il ne saura
jamais étre, un faux Chardonnay ! La robe se madsez pale, d’'un jaune qui tire sur le vert Le nez
offre des ardbmes trés vifs, d’agrumes, et queldleass blanches. En bouche, ce vin se montre
conforme a I'idée que I'on se fait de I'appellatidrés vif, presque tranchant, d’'une franchise aié g
parfaite, un vin couperet, qui respecte totalerfiappellation. La beauté dans la simplicité. Enfin,

ne fait que 11 degrés, c’est dire s'il est digeBtawvo !

MCHEL MIELLONV  Agé de 80 ans, Michel NIELLON a passé
main depuis quelques années a sagendre avec qui il travaillait depui
longtemps déja, si bien que personne n'a jamaislisel quand Michel s’était
retiré...d’autant que son successeur s’appelle égaherMichel, donc rien de
nouveau sous le soleil de Chassagne, juste une befitinuité dans un style
maison tres franc, de demi-garde, qui ravit ceux s lamentent de devoi
attendre 12 ou 15 ans pour que les vins atteigleemtapogée.

CHASSAGNE MONTRACHET 2011 : Le nez exhale des notes de lies, de fruits,
une légére touche minérale en arriére plan. EnHmure vin se montre gras, bien fai
avec de la densité, du bon fruit avec, surtougaunlibre qui ne tarit pas. C’est une bell : :
bouteille qui se montre tout a fait conforme a fjajation et a I'idée que I'on se fait d’'un Chasmaglllage guand il est habilement
vinifié, ce qui, & I'évidence, est le cas. |l satlmien dés a présent, mais je pense qu'il sedacmre meilleur d’ici une bonne paire
d’années.

CHASSAGNE MONTRACHET 1° cru « Clos de la Maltroie » 2011 Comme chague fois avec ce premier cru, je suisuos!
surpris entre la discrétion du nez et 'ampleutadeouche. Normal somme toute, il faut lui donmeistou quatre années pour qu'il
s’ouvre et s’épanouisse. Pour I'heure, il parle paula plan olfactif, mais laisse émerger queldakss pointes de fleurs blanches,
et se montre bien présent en bouche, avec uneremassgez fine, ou les accents minéraux I'emporteats de peu- sur les nuances
florales qU| signent un joli terroir. Bien réussine demande qu’a étre un peu attendu.

CHASSAGNE MONTRACHET 1° cru « les Vergers » 2011 :Beaucoup de notes florales au

nez, derriere la robe peu colorée, comme si ceatithaitait surprendre ! En bouche, c’est joliment
fruité, avec des aspects saillants de poires, o¥ss I'équilibre qui impressionne pour ce vin qui

se montre élégant et charmeur. Bien long en boutlse, golte remarquablement aujourd’hui,

mais devrait s’arrondir encore dans les cing anaéesnir.

CHASSAGNE MONTRACHET 1° cru « Chenevottes » 2011 Beaucoup plus minéral au nez
gue les précédents, ce Chenevottes exhibe aussbtikes pointes florales qui ravissent et donnent
au bouquet un aspect flamboyant. L'attaque estcfrandévoilant une belle matiére qui emplit
bien la bouche et fait ressortir la minéralité. \WUn assez complexe, franc, racé, offrant un vrai
plaisir aujourd’hui mais dont I'apogée se situet@wers 2018. Sachez I'attendre un peu...

autant d'aspects floraux que fruités, et une jchatiere que Ion pressent...avant de s’
convaincre une fois les premiéres gouttes sur laigphC’est bon, franc, assez dense, avec
pointe d’originalité propre au terroir, et surtamte longue trame minérale qui se dessine au fr ¢
mesure que le vin s'installe en bouche. Vraimelit go doté d’'une grande longueur. A boire etfa
garder la aussi.

CHASSAGNE MONTRACHET 1% cru « les Chaumées- Clos de la Truffiére » 2011 La
robe se montre bien plus colorée gitense que les précédents, avec du fruit en pagat des
notes de lie assez ravissantes, presque brioch&taque confirme I'impression olfactive, et
I'épaisseur de ce vin s'impose jusqu’a pratiquensaitrer les papilles. C'est presque puissa
mais surtout bien gras, riche, profond et savoureuxdiable. L'aspect minéral s'installe
progressivement et accélere en fin de bouche. \émtirtrés bien. Devrait atteindre son apog
vers 2020.




ENMANUVEL RoOUG£E7-  Dans la lettre N° 82 (Avril 2014) je vous
ai dit tout le bien (fabuleux !) que je pensaisdiumaine dans ce millésime 2011,
et sur la réussite hors normes qu’il avait connee, précisant que je vous
présenterai les 2011 en deux parties. Voici donsdeonde qu'’il ne faudra pas
davantage manquer que la premiere.

VOSNE ROMANEE 2011 : Une robe assez soutenue mais ou I'extractiorpa&recherchée.
Résultat, un beau rubis, un vin qui séduit I';eil.e hez se montre d'une grande richesse et
passablement complexe, avec une masse de freés aroyable, et de subtils accents épicés et
floraux. En bouche, on reste stupéfait par I'énorcoenplexité que ce vin —un village !!!-
parvient a déployer, et surtout avec une délicat@szroyable. Certes, on sent un petit peu les
tannins (particularité du millésime 2011) mais geevin se montre délicat, quel raffinement, et
quelle structure... c’est vraiment exceptionnel @td&Emmanuel ROUGET le vigneron hors normes duésime 2011, comme il

le fut en 2010 avec un art proche du génie. Trag En bouche, mais toujours collé a un fruit dbmiei se sépare jamais, ce vin
mérite de vieillir quelques années. Une future bemb perspective !

CLOS de TAR7 Dirigé magistralement par Sylvain PITIOF
ce domaine a rapidement rejoint le rang qu'il n’aitrjamais du quitter
aprés tant d’années d’errance. Ceci appartient @sge, et voila une
douzaine d’années que le Clos de Tart séduit aewuv

Qﬂus T3 Eart ‘

GRAND CRU

CLOS de TART 2010 (Monopole) : Un nez de truffe I!! Rarissime de
trouver un tel nez dans un vin jeune, et pourtariatthque révéle une texture soyeuse ¥ \
d’un grand raffinement, avec beaucoup de matiéris a@ns une telle rondeur, une™ :
telle suavité que cela semble un enchantementtatitgue si les tannins se bousculent a la pdaegstent bien dehors tout
intégrés qu'’ils sont. Un vin extrémement long, tentharmonie, d’une classe extraordinaire. Pouivaiit étre autrement dans un tel
millésime quand on sait I'extraordinaire talentwdeificateur que posséde Sylvain PITIOT ? Le gedeevin qui mérite que I'on
casse sa tirelire !

Domaine Frerre GEL/NV C'est la premiére fois que je vous présente ce dlemdans ces colonnes mais
jai la conviction que ce n'est pas la derniére..tai® a cheval sur Gevrey et Fixin, c’est donc ses deux villages du
nord de la Cote de Nuits que les vignes se trouvkait bien aimé, dans des styles différents, &s foli Fixin et le
sublime CHAMBERTIN Clos de Béze. Un conseil ? Dé&eatles sans tarder !

FIXIN 1° cru « les Hervelets » 2010 :La robe se montre belle, sans extraction démesdién trés
beau rubis profond, et le nez exhibe des senterigridtte, de fruits rouges, et des petites épiges
auraient été saupoudrées...un beau bouquet qui sieamprometteur. L'attaque me laisse dans le méme
plaisir, on est tout de suite dans le fruit, santifiGe, un beau fruit qui ne se trouve pas coindrgar des
tannins trés intelligemment intégrés, presque evigi On a du mal a croire que I'on est a Fixin, a
terroir plus marqué et moins charmeur que Gevregis mourtant quel plaisir, quelle belle matiére et
surtout quelle belle approche respectueuse, o passallé chercher de la structure en pressantfomn.
Tout reste délicat. La belle longueur finale cotéde plaisir...Que demander de plus ??? Il se ki d
fort bien, mais je sais que quelques années de damhagnifieront. Tout a fait le genre de vin doe
regrette de ne pas avoir acquis en plus grandditgigonand on le retrouve épanoui quelques anriéss p
tard. Vous voila prévenus...

CHAMBERTIN CLOS de BEZE 2009 : Nez profond et envodtant qui va en amplifiant...omencant

par des frwts noirs, et évoluant de plus en phrs les aspects floraux, notamment la vieille rasefur BT
et a mesure de l'ouverture. Un vrai beau bouquetdgvient presque fascinant. Un peu réservé ep
attaque, le cru montre un peu ses biscottos, raaisatiere se répand bien vite pour étaler son t&ld
de texture, sa longue structure ou des tanninsrisepesemblent cachés derriére une masse fruitée
n'en finit plus de nous envahir. C’est vraiment ipeprofond, d’'une intensité comme j'aime, avd
suffisamment d’expressivité deés aujourd’hui (milkdés 2009 oblige) mais également plein
promesses mystérieuses pour les années a versr @avin ce godte remarquablement aujourd’hui,
recéle également un gros potentiel de vieillisséméne bouteille vraiment séduisante, tout a fajhd
du rang prestigieux de ce cru, et une merveill@émuverte a venir pour vous. Ah...j'ai oublié de
mentionner la longueur...superbe !!




CHAMBERTIN CLOS de BEZE 2010 : Moins flamboyant au nez que son frere ainé,ut iire que 2010 s’est toujours montré
moins exubérant que 2009. Mais on trouve la lusitdodu fruit de ce millésime grandiose, ces ndegpetits fruits rouges et
noirs, cet éclat particulier... En bouche, on ardams un univers trés sérieux, fait de soie, etdisse, de réserve et d'élégance.
La marque des grands terroirs en quelque sortes&nt, mais sans exces, riche, mais sans ostentatioin incarne I'équilibre de
ce millésime d’exception, ou l'on sait que I'avesira porteur des plus belles espérances. Told estse montre en filigrane
aujourd’hui, mais soyez certains que ce grand ousvavira pour peu que vous sachiez I'attendrégges années. Un pari certain
sur l'avenir !

T2 T

Chateau de BEAUCASTEL A cChateauneuf du Pape, il
représente I'un des domaines de référence, queoitepar ses principes de
biodynamie, sa particularité d’assemblage des 1Pagés pour produire le
grand vin, et I'excellence de ses vins au viedlisent exceptionnel. Bref, un
domaine d’exception !

CHATEAUNEUF du PAPE Blanc 2012 : Nez riche, avec des aspects miellés, beaucoup alété&sude minéralité, ce dernier
point se révélant surprenant pour un Chateaunaudli®fraicheur en bouche dés 'attaque !' Un vomplet, impressionnant, plein
de tout et qui offre un tel plaisir aujourd’hui g’ ne voit pas l'intérét de le garder tellemerdst explosif de fruit et d’élégance.
Certes il s'arrondira, mais offrira t-il tout legisir qu’il délivre en ce moment ? Quoi qu'il esits c’est un superbe vin blanc, et
surement le meilleur que j'aie bu de ce merveilldaraine.

CHATEAUNEUF du PAPE cuvée « Roussanne V.V.>2012(vignes de plus de 100 ans ) - ﬂ-
Beaucoup de richesse au nez, mais rien d’'exag@s, épicé, miellé, plein d’odeurs...En bouche, lav\ G_\_lc
richesse est manifeste mais n’écrase rien, ceaigsd stupéfait face a tant de fraicheur. Aucmreetr <

de lourdeur, juste de I'équilibre, de la longuetde la complexité. Un vin superbe !

CHATEAUNEUF du PAPE, Chateau de BEAUCASTEL 2010 : La robe est sombre, trés sombre
méme, on est presque sur du violacé profond. Ay dezpuissantes notes de fruits noirs, avec
beaucoup d’'épices, un nez extrémement séduisaom ge’ plait & humer et plus I'on agite le verraspl
les senteurs s’entrechoquent et se mélangent pong plus grand bonheur. La bouche se révele d’
étonnante délicatesse, mais surtout, elle offrgnam incroyable, d’'une classe extraordinaire, d'u
élégance surprenante que l'on n’imagine pas si Benréfére au nez tellement puissant. |l s'agititaiélement d'un vin
impressionnant a tous points de vue. Ne le mansueaut pas, ce serait un crime !
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QUE FAIRE SI VOUS DESIREZ ACQUERIR LES VINS PRESENTES DANS CETTE
LETTRE ?

La premiere chose a faire est de nous appelerda®4 89.22.28 ou nous envoyer un fax au 04.94.6832®u encore un e-mai

(vinissime @ wanadoo.fr) pour nous informer dejoe vous désirez obtenir. Lorsque nous voulroams la disponibilité de

bouteilles, nous vous calculons alors les fraipalt et d’assurance, selon le nombre de bouteidedepartement de destinatior] et
la valeur du colis. Jusqu'a 3 btles, I'envoifaiten DILIGO POSTAL. Au-dela, nous travaillons

U7

avec un transporteur. De 4 a 12 btles, le prixfesfitaire. Il devient dégressif a partir de 18¢€ bouteille

Au sommaire de la lettre numéro 85 qui paraitra elNOVEMBRE 2014 : Domaine de la ROMANEE CONTI,
Dne COCHE-DURY, Dne BOISSON-VADOT, Dne MUGNIER, BAJZET, Dne PONSOT, Dne MEO CAMUZET,
Claude DUGAT, Dne SIGAUT, et une fantastique séledke fin d’année avec des caisses spéciales...

Quelgu’un que vous connaissez aimerait recevdiEIBTRE DE VINISSIME ?
Signalez-nous ses coordonnées et nous la lui aeh@ass GRATUITEMENT
sans aucun engagement de sa part, en toute cdrdldén

CONDITIONS GENERALES DE VENTE
Les vins sont vendus dans la limite des stocks disponibles.
Le minimum d’achat est de SIX bouteilles ou Trois Cents Euros (hors frais de port)

VINISSIME--- LA PASSION AU SERVICE DU VIN ! Chemin la Tour 83770 BRIGNOLES
Tél: 04.94.69.22.28 INTERNET = http://www.vinissime.com Fax: 04.94.69.22.43

L'abus d’alcool est dangereux... a consommer avec modération.
vinissime @ wanadoo.fr
(En cas de litige, seul le tribunal de commerce de Brignoles sera compétent)




