« G&n maticre de vin,_je ne suis pas difficile, e me suis lowours

Editorial Le monde roule, bascule, se contenté du meilleur 7 ( Sir Winston CHURCHILL )
déchaine, s’enflamme parfois, et nous, pauyres

humains, sommes trop souvent condamné
étre les spectateurs impuissants de responsi
politiques ou religieux dont les décisions
révélent lourdes de conséquences.

La récente actualité politique hexagonale n
ainsi plongé dans un abime de perplexité...

La tache indélébile que vient de laisser ng
ministre du budget ternira durablement I'au
déja bien palichonne de nos élus.

Méditant sur cette tdche, mon esprit vagab
mais souvent enjoué, s'est mis a parcourir |les
travées, non pas de I'assemblée Nationale, rais
d’'un domaine Bourguignon 6 combien célébye,

pour qui la tdche ne revét jamais un caractere
dramatique, mais incarne bien la quintessence
de [l'esprit Bourguignon, sa trempe, son
caractére unique, cette fougue, ce tempérament
exceptionnel, la magie quoi !
Et ma colére s’est donc évanouie a cette simple

évocation, laissant méme sur mon visage ( Sylvain CATHIARD qui prend sa retraite aprés le shrapx millésime 2010)

sorte de réjouissance, comme quoi il devient densnen moins contestable que si les mots peuvetilisgu comme
des armes, ils sont également capables de sednaresfen baume...

Poursuivant ma méditation, j'en suis venu a carsidle fossé existant entre les acteurs du voeex de la
politique de haut niveau. Difficile de trouver demmondes se situant a de tels antipodes. Dansdlungnere le temps,
on vit avec les saisons, on connait la dureté loeulaet la précarité des situations...vous avez éayire je n’évoquais
pas le monde politique ! Car dans ce monde la, @rsitle souvent dans I'éphémeére, la posture, |@itpay
l'inconstance, et les choix qui sont faits ne §anmais assumés par ceux qui les opérent, voilalbigaint de rupture
entre ces deux univers. Ne nous étonnons paspaggile si peu de vignerons osent se lancer ddiesshere qui leur
est étrangére en tellement d’aspects, qu’ils demtgresque se renier. Je ne parle pas des bramegjge 'on trouve
¢a ou la dans un conseil municipal, ou il est deaga question de donner la main pour que les crabest mieux,
mais de ceux qui embrassent la carriére, noblemedrant, consistant a se mettre au service diautru

Finalement, la meilleure politique consisteradowg a partager avec l'autre, a vivre quelquesrsBEx) minutes
ou heures dans un échange authentique. Connaisgeaneilleur ambassadeur que le vin pour cela ?

Didier ROMIEUX

L’analyse du marché: Les vieux millésimes des domaines les
plus prestigieux, que les plus fortunés de la pl&mé&’arrachent sans
vergogne a coup de milliers d'Euros, dollars ou yewviennent de
prendre un sacré coup derriére la figure !

Laurent PONSOT, si talentueux vigneron Bourguignouient de
jeter un pavé dans la mare, en collaborant ave€&RB pour démanteler
une escroquerie mondiale sur la base d'un trafic fdix vieux
millésimes... A la base, un remarquable dégustatemtidnésien, qui a su
bluffer tout le monde en organisant un trafic incy@ble ou les plus
grands flacons étaient achetés a prix d’or.

Las...ils étaient faux. Et nombre de collectionnewssnt en train
de se rendre compte qu'ils ont investi des centaide milliers de devises
dans des bouteilles qui ne sont pas ce qu'ils pésisedétenir.
VINISSerI]E---_L? PTASSI%EII/;LS %ERFllc\;/:\?OELELSJ VIN'! Mais dans ce petit monde fermé ou chacun essaierilier avec

TéI:%T&%Q.%%r.ZS Fax. 04.94.69.22.43 les raretés qu'il posséde dans sa cave, on esserthais d’écouler chez
o d’autres collectionneurs les mauvais flacons querl’ s’est fait
vinissime @ wanadoo.fr refourguer a prix d’or. Etonnant non ? Ou signe déemps...




SYLVAIN CATHIARD Voila le millésime « testament » de Sylva
CATHIARD qui a vinifié la sa derniére récolte avalet passer la main a son fils
Sébastien, tres talentueux, sur lequel je revienbientot. Ces 2010 représenters
donc le sommet de l'art de ce vigneron discret,smeillement apprécié par se
pairs, pour les vins gourmands et plein de fruijilgexprime millésime aprésp
millésime.

Quand j'ai commencé dans ce métier, javais prisaBitude d'aller
passer une heure avec Henri JAYER a presque chadgnemes visites
Bourguignonnes. Un jour, je me suis permis del@mander chez quel vignero
que je ne connaissais pas encore, il me recommaitd#aller. Il a réfléchi un
instant, et m'a dit : « Allez chez Sylvain CATHIARDest un trés bon vigneron
Il est discret mais il fait de trés beaux vins, ¥yme devriez pas le regretter ».
ne l'ai jamais regretté en effet et je remercie Hele m’avoir envoyé dans cq
domaine dont jignorais tout. J'y ai rencontré umavvigneron, au caractére
trempé, mais avec le coeur gros comme ¢a, et lag@tésimple des vrais gens.

Ses vins lui ressemblent, bien évidemment! Il &amcs, pas trop
sophistiqués, juste dans la vérité. Ce vignerorfiestle son village, de sa vie,
il exprime cela a travers ses bouteilles. Petitaditp partant de presque rien, i
s'est hissé au niveau des plus grands, et se trmuteétonné du succes mondi
qu’il connait. Pardonnez-moi d’avoir été long darette présentation, mais ce
homme qui tire sa révérence en plein succés méhien ces quelques lignes. Goltez donc ce quidipit, et savourez
la maturité d’'un honnéte artisan, vous ne pourrag fe regretter vous non plus.

VOSNE ROMANEE 2010 : Nez sur des notes boisées et épicées qui précedbelle
bouche, toute en fruits. La matiére est fine,adédi, d'un grand raffinement, formant un
ensemble trés agréable. Longueur sur une trantédruavec beaucoup de fraicheur. Trés
jolivin!  Prix sur demande

CHAMBOLLE MUSIGNY « Clos de 'orme » 2010 : Une vraie palette de fruits au
nez, avec une petite note boisée en arriere plarbdache, on croque dans les fruits
rouges légérement acidulés, avec une fraicheur smuge. Quel bel ensemble et quel
plaisir d’'ores et déja. Prix sur demande

NUITS ST GEORGES ' cru « aux Thorey » 2010 : Joli nez boisé et fruité a la fois,
avec un soupcon d’épices pour l'originalité. 73

Tres belle bouche, ample et grasse, dotée d'um =
fruit énorme, d’une forte expression. Ce vin precune vive sensation sur les papilles, |
et se montre excellent d’autant qu'il s’avére to¥gy en bouche. Prix sur demande | Ged Vin lé @ e Bangame: )

NUITS ST GEORGES T cru « aux Murgers » 2010 : Nez explosif de fruits et | i
d'épices, littéralement envodtant ! La bouche setneoépaisse, avec un vin dense quUITSSAINT_GEORGES 1er CRU‘

sature les papilles d'arébmes fruités, dans unaitexiemarquable. Quel beau vin, riche

t . t N t I f t U d I - d N d APPELLATION NUITS-SAINT-GEORGES 1¢7 CRU CONTROLEE

et puissant, juste comme il faut. Un grand plajsirdure qui dure... ‘ : ‘
Prix sur demande | AUX THOREY !
VOSNE _ROMANEE 1% cru_«en Orveaux » 2010 : Grand nez de fruits, aussi e e

complexe que raffiné. L'attaque est superbe, tartefinesse pour un vin ample et 2010

superbe de définition. On retrouve cette délicateésat au long, avec un équilibre sans e
. ~ . N . . . LR MIS EN BOUTEILLE A LA PROPRIETE Rt |
faille et une fraicheur de bouche jusqu'a son entrdin, qui vibre sur la langue. " Domaine Sylvain Cathiard & Fils . }
Excellent. Prix sur demande | VMCUITEURS A VOSNE-ROMANEE, COTE-D/OR, IRANCE |
VOSNE ROMANEE 1% Cru « aux \_  PRODUCE OF FRANCE 4___/'
Suchots » 2010 : Nez puissant et
d'une superbe richesse, plein de fruits. Trés araplattaque, volumineux sur le
palais, toujours sur ce fruité intense. Un vin drce, d'une classe incroyable, et
formidablement expressif. Long final s’un fruitérgistant sur les fruits rouges et
la grenadine. Prix sur demande

VOSNE ROMANEE 1° cru « aux Malconsorts » 2010 :Grand nez épicé avec
un fruité magnifique. L'attaque montre un vin treshe, presque sucré, une vraie
gourmandise !! Particulierement suave, ce vin satreocsuperbe de définition, et
termine trés longuement sur un fruité impériafarif sur demande.

RQMANEE 1er CRU co

MALCONSORTS




DOMAINE DE VOGUF Domaine phare a Chambolle, il incarne |
Bourgogne |égendaire, celle qui a perpétué le remtmrcelle-ci a une époque ou la facilit
avait envahi la région. D’un style rendant peu asibles les vins quand ils sont jeunes,
vieillissent par contre avec beaucoup de bonheur !

CHAMBOLLE MUSIGNY 2010 : Le nez se présente avec de beaux arébmes flotauxfeuité plus ‘\V"‘*@b&\
réservé dans I'immédiat, mais tres joli. Trés dilides I'attaque, le vin se révele d'une remarqaja .
douceur en bouche. Quelle élégance...c’est tout esdie sur un fruit intense. Rien n'accroche..
longueur exprime encore toute la finesse posstieerbe ! Prix sur demande

CHAMBOLLE MUSIGNY 1 ° cru 2010 : ( vin issu a 100% de jeunes vignes de MUSIGNY
n’entrent pas dans la cuvée Vieilles Vignes du doena)Fruits rouges et noirs au nez, avec des épi
et des fleurs de ci de la. En bouche, I'aspecplest resserré que le Chambolle, du fait d’'une sirec [ 58
plus affirmée. Ce vin laisse une grande impressierbouche, avec une forte sensation fruitée ai
gu’une minéralité affirmée, principalement gracdang final. Excellent !!
Prix sur demande i

BONNES MARES 2010 , Grand cru : Nez puissant, presque animal par certaines
touches, et doté d'un trés bon fruit. Sans ouliesr épices qui arrivent par derriére.
L'attaque est grasse et assez puissante, enrobédeau fruit, intense. Trés belle bouche
bien dense qui termine sur une vive puissance gedgolis tannins. Un vin extrémement
prometteur. Prix sur demande

MUSIGNY V.V. 2010 : Particulierement floral et épicé au nez, avedruité qui se
méle a tout cela. L'attaque est modérément grassgui surprend un peu, mais le beau
développement de bouche montre un vin puissantirgdral tout en restant élégant. Un
vin qui joue continuellement dans le registre déirlasse, jusqu’au final, sans jamais se
montrer imposant. Belle trame minérale qui surgitteute fin de bouche et s'étire
longuement..Tarif sur demande

DOMAINE SAUZET

Dans ce domaine magistralement dirigé par Géraigey 1
BOUDOT, on est toujours certain de trouver de treaux vins, d'un équilibre sans faille, e¥¢
surtout, d'un rapport Q/P souvent remarquable. Bmmitgarde, les vins faits ici, offrenf
généralement le meilleur d’eux mémes entre 6 eins2Mais ce fantastiqgue millésime 20
devrait mener les meilleurs premiers crus au del&ekte date.

PULIGNY MONTRACHET 2010 : Nez assez pur d'ou émergent les notes floralesitpileurs
blanches, et une toute petite pointe boisée. EnhHmu'attaque est trés franche. Le vin s’exprinés t
bien. C’est fin, d'une heureuse simplicité, trestaple. Mérite d'étre attendu un petit peu.
Prix sur demande_CHASSAGNE MONTRACHET «les Encénieres » 2010 : Nez assez
expansif avec de forts accents fruités et minér&mxbouche, le gras domine, c’est plein, séveuX;™
avec une jolie structure donnée par les vieillgmes. Trés ample, savoureux et long...un trés b§
village !

Prix sur demande
PULIGNY MONTRACHET 1 * cru « la Garenne » 2010 :Sur ce sol pauvre situé en sommet ¥
céteau, la V|gne est allée chercher les nutrimeais ce sol minéral d’'ou elle tire sa singulaiité. belles notes de fleurs precede
une attaque ou I'équilibre et la tension formentnsemble parfait. Un vin de finesse, pas de puigsat qui finit sur un long trait

minéral. Prix sur demande
T ~ | PULIGNY MONTRACHET 1 ' cru « Perrieres » 2010 :Comme son nom l'indique, le sous sol de
et .1—-/__ "800y, cailloutis imprime sa marque en exhalant des arbmagraux et d’agrumes. Belle tension dés
75, 'attaque, avec une grande délicatesse un vin peesmn dentelle, dans un registre subtil. Belle
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i LES PERRIERES

I
!l Appellation Puligny-Montrachet 14 Cru Cantetlé

longueur sur ce vin trés puPrix sur demande
PULIGNY MONTRACHET 1 ® cru « Folatiéres » 2010 :Au nez, on fait assaut de notes florales et

derriere les aspects fruités se dessinent, avetodekes de poire trés agréables. L'attaque esteple

le vin se montre presque gourmand tant il est géneémMais la structure est derriere et empéche tout
dérapage. C'est vraiment harmonieux et se go(tefddjbien. Long et fruité...

Prix sur demande

PULIGNY MONTRACHET 1 * cru « Champ Canet » 2010 : Encore beaucoup de notes florales
au nez, mais a égalité avec les tendances frditBelle bouche, presque ronde, le fruit généreux se
propulse et ferait presque oublier que 2010 esgnamd millésime de garde, au caractére bien affimhéui ne se laisse pas
approcher si facilement. Mais la rondeur et la leng de ce cru parviennent a faire oublier cRldx sur demande

PULIGNY MONTRACHET 1 ° cru « les Combettes » 2010 Trés généreux au nez, avec des ardmes essendstléruités, ce
vin explose en bouche, par sa puissance, son gmnentensité de fruit. La texture est épaisseeevolume pourrait presque
masquer I'impressionnante minéralité de ce vin.n@ealongueur ou la puissance de fruit reprend Esule Un vin a attendre
toutefois.  Prix sur demande




DOMAINE LAURENT TRIBUT Aprés avoir longtemps travaillé ave
Vincent DAUVISSAT,son beau-frére, Laurent TRIBUT a volé de ses momiles et ne
s’est plus consacré gu’a son propre domaine qurigd avec les mémes principes, sauf |
ce qui concerne la bio-dynamie, pour laquelle ilsgemontre pas convaincu. Reste que l-A..J
Chablis produits ici, s’averent tres purs et d’'uaivpotentiel de garde.

CHABLIS 2010 : Belle robe d'un joli or. Nez particulierement exysif avec force note
florales, ce qui se montre trés étonnant pour uabl aussi jeune. Le « Caillou » arrive par degri@n second plan, dans les
aspects olfactifs. En bouche, on trouve une ricghedsolument étonnante, aux antipodes de la rigaabituelle. C'est plein,
presque gras, avec une persistance savoureusarofidel arrive en toute fin de bouche. Que ceseimontre gourmand !! Et dire
qgu'il sera encore meilleur dans quelques années..arRprable Q/P. Prix sur demande

WW/ oty Ohvine
Un de mes amis est aussi fou de la vallée du Rijdaee que je peux
I'étre de la Bourgogne. Et comme moi, il lui arrige tomber en arrét devant
certaines cuveées pour lesquelles il demande une spiéciale. Comme il est
Grec, il a dédié cette cuvée a Dyonisos, quel hagenapproprié ! Quand
j'ai go(té ce vin j'en suis resté « baba », et mis slit que ce serait un crime
de ne pas vous le proposer. Il n'existe que 1200tdides de cette cuvée

numérotée, dont jai réussi a obtenir un peu plusd centaine, autant dire
gu'’il n’y en aura pas pour tout le monde...

RASTEAU « Hommage a Dyonisos » 2010 :La robe est bien sombre mais pas
saturée. Au nez, ce sont d'abord des notes iodées, fruits secs qui apparaissent, et
a l'agitation et a I'aération, un beau fruit prodbrirés chatoyant au nez, puis des notes de t&abouche, 'attaque révele
instantanément un vin de race, tres fin, équililméec une réelle complexité, la trame se montrelabeent incroyable de
raffinement eu égard a la modestie de I'appellatid® vin sonne plein comme une cloche de Paques,tallement de délicatesse
dans la puissance maitrisée qu’il m'impressionredlegnent. Long final sur des notes fruitées intensgec des tannins qui ne se
montrent jamais agressifs, mais bien rangés. Upara)/P d’exception !!! Prix sur demande

BOUTEI 1 F nio n202/1200
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QUE FAIRE SI VOUS DESIREZ ACQUERIR LES VINS PRESENTES DANS CETTE

LETTRE ?

La premiére chose a faire est de nous appelerda@d 89.22.28 ou nous envoyer un fax au 04.94.6832»u encore un e-mai
(vinissime @ wanadoo.fr) pour nous informer dejae vous désirez obtenir. Lorsque nous vousromms la disponibilité de
bouteilles, nous vous calculons alors les fraipal et d’assurance, selon le nombre de bouteldedgpartement de destinatior] et
la valeur du colis. Jusqu'a 3 btles, I'envoifasiéen DILIGO POSTAL. Au-dela, nous travaillons
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avec un transporteur. De 4 & 12 btles, le prixfegfitaire. Il devient dégressif a partir de 18¢e bouteille

Au sommaire de la lettre numéro 78 qui paraitra en]JUIN 2013: Dne LAMARCHE 2010, Dne LEFLAIVE
2010, CLOS de TART 2010, BORDEAUX 2010, chate®Ea&JCASTEL 2010 et 2011, Dne SIGAUT 2010 ...

Quelqu’un que vous connaissez aimerait recevalE[BTRE DE VINISSIME ?
Signalez-nous ses coordonnées et nous la lui ash@ss GRATUITEMENT
sans aucun engagement de sa part, en toute cdidldén

CONDITIONS GENERALES DE VENTE
Les vins sont vendus dans la limite des stocks disponibles.
Le minimum d’achat est de SIX bouteilles ou Trois Cents Euros (hors frais de port)
VINISSIME... LA PASSION AU SERVICE DU VIN! CHEMIN LA TOUR 83170 BRIGNOLES
Tél: 04.94.69.22.28 INTERNET = http://www.vinissime.com Fax: 04.94.69.22.43

L'abus d’alcool est dangereux... a consommer avec modération.
vinissime @ wanadoo.fr
(En cas de litige, seul le tribunal de commerce de Brignoles sera compétent)




