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Editorial : La vitesse a laquelle notre monc
évolue s’'avére infiniment supérieure a celle dends
vins évoqués a longueur de colonnes dans cettestgod
lettre. A I'ére du « tout, tout de suite » dansukelte je
me demande régulierement si nous ne sommes
totalement tombés, me vient cette conclusion dalke
du Lion et du Rat : fatience et longueur de temps fon
plus que force ni que rage...

Quelle vertu accordons-nous encore
temps dans notre société qui dévore le monde en
plus vite que Chronos le faisait de ses enfantsrdsala
Iégende Grecque ? S'il est bien un domaine oui-cel
sert encore de barometre ultime, c’est bien dalus aqei
concerne le vin, n'en déplaise aux consommate
avides d’étaler le nombre de brillantes étiquettpsils
ont cotoyees... (Emmanuel ROUGET, qui apres des 2009 somptueuk a fa

Paradoxalement, c’est certainement petie  les plus beaux 2010 que j'aie goltés au fut en Gayme...)
raison que le prix des grandes bouteilles Bourguniges,
certes éleve, reste malgré tout acceptable, cateiude la somme qu'il faut débourser pour les robt®n omet
souvent de mettre en parallele le plaisir incrogale constitue pour tout amateur digne de ce feofait d’aller dans
sa cave contempler les trésors qui mdrissent doeice Combien de fois étes vous tombés en arréndemn flacon
qui vieillit doucement, gage de promesses futur€ombien de fois vous étes vous extasiés facelewéhérable
bouteille, acquise tant d’années avant, mais ques v@servez encore pour une grande occasion, parede
accompagnera ce moment d’exception ? Le jour o8 Vouvrirez, aurez vous I'impression d’avoir séiérune petite
fortune (selon ce gqu’elle pourrait colter a ce moin) ou bien aurez vous accompli un geste déisation ?

Si vous aimez cette lettre, c’est bien parce ques ¥aites partie de la seconde catégorie...

Didier ROMIEUX

L’analyse du marché : Bourgogne qui rit, Bordeaux qui pleure, Rhéne sunuage...

Le triomphe Bourguignon sur les millésimes 200809récompense une région ou I'art du vigneron épda cycle
climatique, pour le magnifier. En dépit d'un dérggasur les prix a partir du millésime 2009, la Bgoigne n’est pas
encore tombée dans I'écueil de la folie des mardogsagesse qui prévaut encore chez nombre deraigs permet
encore de rester dans des limites acceptables.. gmubien de temps ?

Bordeaux représente I'exemple a ne pas suivrenTea maximum sur les prix de vente, les Bordelaig parvenus
a écoeurer les marchés, en méme temps qu’ils selébnitivement coupés d’une base d’amateurs guigulent plus
étre pris pour des gogos. Certes les chateaux @malgnifiques trésoreries, mais ils n’ont pas camfa lecon du
millésime 2007 n’'a pas porté ses fruits) que caganouvements irréversibles jouent & leur enconii@ campagne
des primeurs 2011 devrait révéler une tendancedeé.f. Quant a la vallée du Rhoéne, aprés le proatigme
millésime 2008, les 2009 et 2010 encensés par PRRIGEt portés au pinacle.
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Domarne CLAFE Affirmant sa suprématie Sug
'appellation, le domaine CLAPE vient de sortir d2809 qui feront date...une
concentration hors du commun, et un grain de tha@uté sont les deux adjecti
qui me viennent spontanément aprés dégustatioentteront dans la légende de
trés grands vins du Rhéne !

CORNAS « Renaissance » 2009Une robe d’encre, impénétrable, et un nez quiréédon
les arbmes vanillés de la barrique puis, les noiieslourdes et terriennes d’un fruit profon
enchassé dans la chair. Une toute petite pointuideen plus. Dés I'attaque, on sent un v
profond, d’'un caractére impérieux, mais d’'une dowdtonnante. C’est trés mur, riche mais jamaisgbissant, les tannins sont
superbement enrobés, et pourtant ils sont nombrQuel tour de force que d’étre parvenu a fairdijaie fruit et cette densité
derriére une telle matiére. Ce vin se déguste émnment bien dans cette prime jeunesse, et il Swaimage de ne pas en boire
une ou deux bouteilles maintenant, mais il résesme amplitude maximale a ceux qui sauront étreepatiFuture grande
bouteille !
CORNAS « Vieilles Vignes » 2009 : Rarement ai-je vu une robe aussi concentréegpeesolide tellement elle montre de
densité. Violine/noire, saturée, et totalement inggeable. Au nez, on ne peut pas dire que celaesgitessif...la encore la
concentration extréme ne permet pas aux arome®cleapper facilement de cette texture incroyablémd a I'agitation, aprés
carafage de 2 heures, pas grand chose ne s’exprimai juste quelques accents de fruits noirsreaiccent iodé...un nez en
gestation donc! La bouche offre une texture exén@ient dense avec une puissance et une concentrddotannins
époustouflants, réussissant I'exploit de ne pratigent pas faire sentir ces derniers, tellemerstoile merveilleusement intégrés,
et sculptés dans la chair. Puissant sans excésem@amt une fraicheur de bouche qui suscite I'aatioim, ce vin est taillé pour la
longue garde, et I'on peut prédire qu'il fera demteilles d’anthologie !' Un petit monument...a cange au minimum une
dizaine d’années, mais plus surement une vingt&lnel avenir phénoménal devant lui !

- 15% pour ceux qui ont acheté des CORNAS V.V. 2008 sdas mémes quantités.
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Domane laurent TR/IBLT Poursuivant son petit bonhomme de
chemin, ce domaine continue a séduire et fidétises ceux qui aiment les vrais
Chablis de garde ou la minéralité s’exprime et éoafaux vins le caractere du
terroir. Il ne manque qu'une parcelle en grand cpour que ce domaine
connaisse la consécration qu’il mérite. Il fauteliqu’avoir longtemps travaillé
avec Vincent DAUVISSAT a permis a Laurent TRIBWH keau-frére, de
pénétrer les arcanes de la vigne et de la viniftoat .

CHABLIS 2009 : Le nez exprime de sympathiques ar6mes de fruiteg notes briochées fort
agréables. La minéralité restant en retrait panstiant. En bouche, I'impression initiale est assez
savoureuse, le vin témoigne de l'aspect solaireickte du millésime, c’est agréable, d'une
densité inhabituelle pour un jeune vin, et termsne une note plus minérale, avec quelques
aspects lactiques. Bel ensemble pour ce vin gupsi®e déja bien. Je préconise toutefois de le
laisser vieillir deux ou trois ans minimum pour iljdéveloppe encore plus ses qualités. Trés bon
, rapport Q/P !

CHABLIS 1° cru « Cote de Léchet » 2009 Jolie robe paille trés claire. Au nez, c’est afsemé, quelques notes de fruits et
de fleurs arrivent a I'aération, mais a I'’évidence,n’est pas dans le registre olfactif qu’il s'erge aujourd’hui.. En bouche,
I'impression initiale est assez minérale, on sera légére richesse due au millésime, mais ce \&te rfeien tendu, avec une
ampleur contenue, et une vivacité qui lui conféettectypicité Chablisienne. De jolies notes cragsust lactiques arrivent
ensuite, et laissent la fin de bouche avec uneaensaérienne et minérale. Un joli vin qui dditeéattendu quelques années pour
exprimer a plein son potentiel.

CHABLIS 1° cru « Beauroy » 2009 : Toujours cette méme robe paille claire, et |ésas
sont un peu plus floraux que fruités, mais demduearretrait. La bouche délivre une structure
parfaitement arrondie par la spécificité du millési Son caractére solaire a ouvert ce vin, le
forcant a révéler des maintenant la noble congtitude ce premier cru. C'est élégant, rond, ass%ablig Premiet O
racé, avec un bon équilibre entre les saveurs#siet florales. La texture est bonne, et le gras
viendra avec le vieillissement. Plus ouvert que& [édte de Léchet » a ce stade, et déja méme
assez plaisant, il n’en reste pas moins que cengirite d’étre attendu 3 ou 4 ans pour parvenir & ==
un optimum.




Sylvarn cathiard Il y a longtemps que je vous parle de ce
domaine magnifiqgue en vous incitant a acquérirvas qui y sont faits, et ceux
d’entre vous qui m’'ont écouté depuis le millésifi®@2savent désormais combien
ils ont bien fait. La demande mondiale étant c@tssur ce domaine, il devient
désormais tres difficile de maintenir les allocaso Profitez en encore, d’'autant
gue le millésime 2009 est tout bonnement extraandinnon seulement en
Bourgogne, mais particulierement ici, ou j'ai go&tdr fOt les plus beaux vins ! lls
n'ont rien perdu de cet éclat particulier avec lasmmen bouteille, et vous devez
vous PRECIPITER pour les mettre en cave.

VOSNE ROMANEE 2009 : Nez sur les fruits noirs, développant une belpression
aromatique avec des pointes épicées trés joliedtague révele une belle densité, ce vin
semblant épais en bouche, avant de s’orientereat@nt sur des notes aussi épicées que
fruitées, révélant une structure bien dessinées faanais imposante. C’'est vraiment beau,
onctueux, long...trés long méme. Un vin excellent !!
CHAMBOLLE MUSIGNY_« Clos de I'Orme » 2009 : Superbe bouquet exhibant un trés
beau fruit doublé d'épices qui semblent virevoktartous sens. Quelle séduction ! Et quelle élégdasd’attaque, juste du trés
beau fruit, intense, et une finesse tout a faiac#@ristique de Chambolle, sans parler du camcénsuel du vin...Longueur
superbe qui s’exprime sur un registre de trés Baati croquant...un délice auquel il va falloir
résister, quoique...
NUITS ST GEORGES T cru_« aux Thorey » 2009 ( vignes de 57 ans:) Encore un nez
superbe de fruit, gourmand, avec des notes defdotign qui transparaissent et accompagnent
joliment le bouquet. Dés l'attaque, ce vin se mem@imple, puissant dans le fruit, avec une intensité
réelle, ainsi qu’une texture trés agréable. Un gim montre du gras, de la présence, une vraie
personnalité qui se dégage ! Trés belle longuewrteten intensité aromatique. La aussi, il sera AUX THOREY
difficile de résister et de garder quelques annéesel vin en cave, tant son plaisir immédiat se &R
montre important.
NUITS ST GEORGES F' cru_« aux Meurgers » 2009 vignes de 65 ans:) Nez profond, plus ¥ Domaine Sylvin Cytbiazd &b
dense que le précédent, un poil moins exubérarig phas riche encore de promesses. Un nez qui_ o
respire d'abord le fruit, mais souligne aussi dikebenotes florales et d’autres, Iégérement épicées
En bouche, c’est le grand équilibre dés la premseresation, avec une puissance de fruit vraiment
impressionnante. Ce vin sonne parfaitement plese montre d’'une grande densité, et particuliérgrmng. Vraiment trés beau,
et a attendre une dizaine d’'années pour un pl@napssement. Trés beau !

mom VOSNE ROMANEE 1% cru_« aux Malconsorts » 2009 :On sort le
. grand éventail des ardbmes avec ce vin...du fruiten iplus finir, qui
roule comme s'il sortait d’'une cascade, et desaSpicfoison, qui partent
dans tous les sens. Quel nez !! L'attaque nousgelammédiatement
dans un univers fruité époustouflant. On en marngmeaemange, sans
jamais se lasser. Une bouche large, et une tewtgsesoyeuse, tout cela
confirme bien que les Malconsorts figurent danpdéton de téte des
premiers crus de Vosne. Derriére cette grande regred cette longueur
formidable, ce vin est une ode au fruit! Sauremsvte faire patienter
une douzaine d'années dans votre cave, ou bierre2deus a cette
extraordinaire déclinaison fruitée qu'il réserve @eprésent ?
PRIX SUR DEMANDE

IFTS SAINT-GEORGEN 1% CRU 0%
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Domamme g-ROUM/ER Au firmament des domaines Bourguignons...le domg
Georges ROUMIER ! Il est, avec le Domaine de la &wam Conti, ou le domaine COCHE
DURY, I'un des barometres les plus constants eeitobables. Autant vous dire qu'avec
millésime comme 2009, il n'y a rien a recracher...

CHAMBOLLE MUSIGNY 2009 : Voila un nez tres agréable, floral et fruité coenome danse ou
les deux partenaires sont bien en cadence. Laastb®outenue mais sans exagération. La bouch
montre grasse, pleine de fruit, onctueuse...On est da supréme élégance, et dans une
expression de fruit. Le terroir de Chambolle esfgitement exprimé, c’est long en bouche, sur
fruit bien expressif, avec une tension parfaitearthétype du vin de gourmandise auquel il ¢
toujours extrémement difficile de résister. Et pgant, lorsque I'on sait la dimension qu’'un simp
Chambolle de ROUMIER est capable de prendre alliss&iment, on se dit toujours qu’'on n'aura
jamais du les boire jeunes !

MOREY ST DENIS 1° cru « Clos de la Bussiére » 2009 (Monopole) Beau nez qui s'oriente
davantage sur les fruits noirs que rouges. Et guédques accents épicés viennent enrichir le regig




Beaucoup d'intensité dés I'attaque, ce vin montre sacrée race, et du corps, avant de déboucher
sur un fruit croquant qui sature le palais. Qudllle impression d’ensemble, et comme ce
millésime convient bien aux vins de Morey St Deguss offrent une rondeur et une élégance qu'ils
peinent parfois a avoir. La, on est dans une nmtilanse et riche, aux contours étonnamment
sculptés. Du trés beau vin qui mérite d'étre attlepdur exprimer son plein potentiel, mais quel
plaisir il offre déja !

CHAMBOLLE MUSIGNY 1 * cru « les Cras » 2009 :Les Cras, ce sont les Craies...ce sous-sol
calcaire qui exalte la finesse quand l'argile fas®tie corps. Ne soyez donc pas étonnés de sentir
cet incroyable raffinement au nez, sur de subtitees de fleurs (violette surtout) avant que lé fru
ne s’impose et vous envahisse. L'attaque révelebonehe aussi belle qu'onctueuse, d’'une densité
parfaite, et d’une subtilité incroyable. Ce vin sgperbe de délicatesse et de précision aromatique,
avant de finir extrémement longuement sur d'intensgiations fruitées. Une petite merveille qui @évencore se complexifier
avec les années! PRIX SUR DEMANDE

Anne et khervé sigaut  Voila le genre de domaine que j'adore présentersdegs colonnes. Des beaux
vins bien faits, du fruit intense, des gens remabigs de simplicité, et des rapports Qualité-Promene on n’en
trouve que trés rarement, désormais, en Bourgogugput a Chambolle, qui est certainement la pltespgieuse
appellation de village. Ne manquez pas ces vinsylen a pas beaucoup, et tout est déja parti gejmngtemps au
domaine.

CHAMBOLLE MUSIGNY « Bussiére - Vieilles Vignes » 2@9 : (Vignes de 1959)Tres joli nez de trés beau fruit croquant. On
est dans un registre de fruits rouges dominantss mzelques pointes de groseille et de cassis @nedyssi. L'attaque est
excellente, on est tout de suite dans du fruitpendu fruit et rien que du fruit ! Quelle bellmpression de bouche, c’est délicat
et racé, avant un excellent final qui redonne ducpiet tout repart...un régal ! Ah, j'oubliais...comrhén résister ? Peut-étre en
acceptant d’en boire un peu maintenant et gardeske pour I'horizon 2019...oui ce sera dur...

CHAMBOLLE MUSIGNY 1 * cru « les Chatelots » 2009 (Vignes de 40/45 and)ez splendide de fleurs et de fruits, révélant
une intensité peu commune. Groseille, mire, mgrtifaise...et d'autres arébmes de fruits rouges. &rche, on reste dans ce
registre de gourmandise, avec une densité bieréaigpte, et d’intenses notes de fruits qui satulentpapilles. C'est rond et
élégant. Quel joli vin au long final suave qui erpe une vraie délicatesse. Un vrai plaisi
immédiat, et un potentiel de vieillissement certaitais un nez hors norme, comme on
trouve plus souvent dans les grands crus !

CHAMBOLLE MUSIGNY 1 * cru « les Sentiers - Vieilles Vignes » 2009 (Vignes de
1947) Autant de fruits que de fleurs dans ce bouquetptexe rehaussé par des point
épicées. La richesse s’exprime également en boethe,caractére épicé que I'on trouv
déja au nez se confirme et méme, s’amplifie. Vraimene belle bouche, d’'un gran
équilibre, un vin aussi délicat que fin, terminaot une excellente longueur. Bref, un vi
complet qui offre un plaisir intense dés aujourd’moais qui montrera encore davantage
vous parvenez a le laisser vieillir. 1l ira loin !
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QUE FAIRE POUR ACQUERIR LES VINS PRESENTES DANS CETTE LETTRE ?
La premiere chose a faire est de nous appelerda®4 9.22.28 ou nous envoyer un fax au 04.94.6832®u encore un e-malil
(vinissime @ wanadoo.fr) pour nous informer dejae vous désirez obtenir. Lorsque nous vousroams la disponibilité
des bouteilles, nous vous calculons alors les éfaiport et d’assurance, selon le nombre de btaseié département de
destination et la valeur du colis. Jusqu’'a 3%jtléenvoi se fait en DILIGO POSTAL. Au-delapus travaillons avec un
transporteur. De 4 a 12 btles, le prix est foafeg. Il devient dégressif a partir de la 13atedle.

Au sommaire de la lettre numéro 72 qui paraitra erAVRIL 2012 : Dne DE VOGUE, Vincent DAUVISSAT,
Domaine SAUZET, Chéateau de BEAUCASTEL, EmmanugG&d...

Quelqu’un que vous connaissez aimerait recevalEIBTRE DE VINISSIME ?
Signalez-nous ses coordonnées et nous la lui ash@ss GRATUITEMENT
sans aucun engagement de sa part, en toute cdrdldén

CONDITIONS GENERALES DE VENTE
Les vins sont vendus dans la limite des stocks disponibles.
Le minimum d’achat est de Deux cent Euros (hors frais de port)
VINISSIME--- LA PASSION AU SERVICE DU VIN! Chemin la Tour 837170 BRIGNOLES
Tél: 04.94.69.22.28 INTERNET = http://www.vinissime.com Fax: 04.94.69.22.43

L'abus d’alcool est dangereux... a consommer avec modération.

vinissime @ wanadoo.fr
(En cas de litige, seul le tribunal de commerc@&dgnoles sera compétent)




